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 چکیذُ:

ٍ ؽکوجِ گَعفٌذاى ًضاد  یخًَ ّبی ّضن خَراک،  فزآعٌدِ یتثز قبثل یاعتفبدُ اس اعبًظ رسهبر یزتبث یثِ هٌظَر ثزرع یؼآسهب یيا

اعتفبدُ ؽذ.  4×4 یيدر قبلت طزح هزثغ لات کیلَگزم 46 ±2ٍسى  یبًگیيراط گَعفٌذ ًز ثب ه 4اس  یؼاًدبم آسهب یقشل اًدبم ؽذ. ثزا

 21دٍرُ  4در  یؼدر رٍس ثَد. آسهب یهبرگزم اعبًظ رس یلیه 400ٍ  200، 100 یحبٍ یزُ)ؽبّذ(  ثِ ػلاٍُ عِ خ یِپب یزُؽبهل خ یوبرّبت

هذفَع  یّضن خَراک ثِ رٍػ خوغ آٍر یتاًدبم ؽذ. قبثل یرٍس ًوًَِ ثزدار 7ٍ  یزیرٍس  ثِ ػٌَاى دٍرُ ػبدت پذ 14رٍسُ ؽبهل 

 یخوغ آٍر یًوًَِ ثزدار یغتندر رٍس ث یعبػت پظ اس خَراک دّ 6ٍ  4، 2صفز ،   ّبی ؽکوجِ گَعفٌذاى در سهبى یغ. هبیذگزد ییيتؼ

عبػت  4صفز ٍ  ّبی در سهبى یًوًَِ ثزدار یبًیؽذ. رٍس پب گیزی چزة فزار آى اًذاسُ یذّبیٍ کل اع یبکیآهًَ یتزٍصى، pHً یزٍ هقبد

آًْب  یٌیيکل ٍ کزات یيگلَکش، اٍرُ، پزٍتئ یشاىآهذ ٍ ه لثِ ػو یزیٍداج گَعفٌذاى خَى گ یگزدً یبّزگاس ع یپظ اس خَراک دّ

گزم اعبًظ  یلیه 200ؽبّذ ٍ دس  یوبرثب ت یغِگزم اعبًظ در هقب یلیه 100ًؾبى داد کِ  دس  یؼحبصل اس آسهب یح. ًتبیذگزد گیزی اًذاسُ

ًوًَِ  ّبیسهبى یؽبّذ در توبه یوبرت جِؽکو یغهب یبکیآهًَ یتزٍصى(. غلظت Pً >05/0چزة فزار ؽکوجِ ؽذ ) یذّبیعجت کبّؼ کل اع

عبػت پظ اس هصزف خَراک  4(. در P >05/0دٍم ٍ چْبرم ثَد ) یوبرثبلاتز اس ت یشعَم ً یوبرت یيٍ ّوچٌدٍم  یوبرثبلاتز اس ت یثزدار

 200ًؾبى داد کِ دس  یؼآسهب یيحبصل اس ا یحًتب ی(. ثِ طَر کلP >05/0چْبرم ثَد ) یوبرؽبّذ ثبلاتز اس ت یوبرپلاعوب در ت یٌیيغلظت کزات

 یؾبتؽکوجِ گَعفٌذاى داؽتِ ثبؽذ. ّزچٌذ آسهب یزهثجت ثز ّضن خَراک ٍ تخو یزهوکي اعت تبث یگزم در رٍس اعبًظ رسهبر یلیه

 .یزداًدبم گ یذثب یٌِسه یيدر ا یؾتزیث

 .خَى ّبی ؿىوجِ، فشاػٌدِ ّبی ّضن، فشاػٌدِ یتگَػفٌذ لضل،  لبثل ی،اػبًغ سصهبس: یذیکل ّبیٍاصُ
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 هقذهِ     

ثشای ثْجَد ػولىشد  1948ّب ثِ ػٌَاى هحشن سؿذ اص ػبل آًتی ثیَتیه

 ,Nevel and Demeyer)اًذحیَاًبت هَسد اػتفبدُ لشاس گشفتِ

WHO)ػبصهبى ػلاهت خْبًی  1997(.  ثب ایي ٍخَد اص ػبل 1988
1) 

ٍ ػبصهبى خَاسٍ ثبس وـبٍسصی هلل هتحذ دس هَسد خغشات اػتفبدُ اص 

اًذ ) FAO, WHO,2004هحشن سؿذ ّـذاس دادُّبی آًتی ثیَتیه

دس اتحبدیِ اسٍپب  2006(، ثِ عَسیىِ اػتفبدُ اص ایي تشویجبت اص ػبل 

ثشای حل ایي  (.European Commission, 2003هوٌَع ؿذ )

ّب، ّب، پشی ثیَتیهّبی هتؼذدی ؿبهل پشٍثیَتیههـىل خبیگضیي

ْبد ؿذُ اػت. ّبی گیبّی پیـٌّب ٍ اػبًغاػیذّبی آلی، ػلبسُ

ثبؿٌذ وِ اص تمغیش گیبّبى ثب ّبی گیبّی تشویجبت فؼبل عجیؼی هیاػبًغ

) Benchaar etؿًَذ ّبی اػتخشاج وٌٌذُ خذا هیثخبس آة یب حلال

al., 2008). ّب، ّب، داًِّب، ثشيّبی هختلف گیبُ ؿبهل گللؼوت

اص ًظش  ؿًَذ.ّب ٍ پَػت ثشای اػبًغ گیشی اػتفبدُ هیّب، ػبلِسیـِ

 ّبی گیبّی ػوذتب اص تشویجبت تشپٌَئیذی ثِ خلَف ؿیویبیی اػبًغ

 

اًذ. ثب ایي ٍخَد ّب تـىیل ؿذُّب ٍ دی تشپيّب، ػؼىَیی تشپيهًََتشپي

-ّبی آلیفبتیه ثب ٍصى هلىَلی پبییي، الىلهیضاى هتفبٍتی اص ّیذسٍوشثي

گبّی تشویجبت ّب ٍ ّب، اػتشّبی آػیلی یب لاوتَىّب، آلذّیذّب، اػیذ

ّبی فٌیل پشٍپبًَئیذ ّب ٍ َّهَلَيحبٍی ًیتشٍطى ٍ ػَلفَس، وَهبسیي

-(. اػبًغDorman and Deans, 2000دس آًْب یبفت هی ؿًَذ )

ّبی گیبّی ثِ خلَف آًْبیی وِ غٌی اص تشویجبت فٌَلی ّؼتٌذ 

ّبی گشم هثجت ٍ گشم هٌفی خبكیت آًتی هیىشٍثی لَی ػلیِ ثبوتشی

ایي  .(Dean and Ritchie, 1987; Conner,1993داسًذ )

تشویجبت ثِ ػلت هبّیت چشثی دٍػتی دس غـبء ػلَل ًفَر وشدُ ٍ ػجت 

اختلال دس اًتمبل الىتشٍى، گشادیبى یًَی، اًتمبل پشٍتئیي ٍ 

 ;Ultee et al., 1999)ؿًَذ فؼفَسیلاػیَى اوؼیذاتیَ غـبء هی

Dorman and Deans, 2000داسا ثَدى ّب ثِ ػلت (. اص اػبًغ

خبكیت ضذ ثبوتشیبیی، ضذ لبسچی ٍ آًتی اوؼیذاًی دس تغزیِ حیَاًبت 

ّب ًـبى داد . ًتبیح ثشخی پظٍّؾ(,1999Cowan)اػتفبدُ ؿذُ اػت 
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This study was conducted to evaluate effects of rosemary essential oils (REO) on feed digestibility, blood and 

rumen parameters of Ghezel sheep. Four male sheep with average body weight 46±2 kg were used in a 4×4 

Latin square design. Treatments composed of Basal diet (control) in addition to diets containing 100 (RO100), 

200 (RO200) and 400 (RO400) mg/day of REO.  Sheep's fed with 4 diets at 4 periods of 21 days (14 days as 

adaptation and 7 days for sample collection). Digestibility was determined by fecal collection method. On 20 

day of the experimental period, Ruminal liquor samples were taken at 0, 2, 4 and 6 hours after feeding for 

rumen pH, N-NH3 and total volatile fatty acids measurements. On the last day of each measurement period, 

Blood samples were taken at 0 and 4 hours after feeding, via jugular vein, and analyzed for glucose, urea, and 

total protein and creatinine contents. The results showed that Ruminal total volatile fatty acids in RO100 diet 

were lower than control and RO200 diets (P˂0.05). Ruminal ammonia concentration in control diet was higher 

than RO100 diet at all sampling times and also RO200 diet was higher than RO100 and RO400 diets (P<0.05). 

Blood creatinine concentration in control diet was higher than RO400 diet at 4 h after feeding (P<0.05). In 

conclusion, treatment of 200 mg/day REO may have positive effect on feed digestibility and rumen 

fermentation of sheep; however more experiments are required in this field. 

Key words: Rosemary essential oils, Ghezel sheep, Digestibility, Rumen parameters, Blood parameters.  
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تَاًٌذ تخویش ؿىوجِ سا ثِ عَس هغلَثی تغییش دٌّذ وِ ایي هَاد هی

(McIntosh et al., 2000; Benchaar et al., 2008;

Greathead, 2003 .) Rosmarinus officinalis ( گیبُ سصهبسی

Lِّبی وَچه ٍ ( هتؼلك ثِ خبًَادُ ًؼٌبػیبى اػت وِ ثِ كَست دسختچ

ؿَد. ایي گیبُ ثَهی حَصُ هذیتشاًِ اػت ٍ پشٍسؽ ّویـِ ػجض دیذُ هی

تَاى ثِ ػٌَاى یه آى دس ثیـتش هٌبعك ایشاى هؼوَل اػت. سصهبسی سا هی

ّبی ثب صّىـی هٌبػت ثب گیبُ دس خبنای تَلیذ وشد. هحلَل هضسػِ

pH  تحت ؿشایظ آة ٍ َّای گشم ٍ آفتبثی سؿذ هی- 7تب  5/6حذٍد ٍ

 Domokos( ٍ ًؼجت ثِ  یخجٌذاى حؼبع اػت  )Peter, 2004وٌذ )

et al., 1997 سٍغي سصهبسی هؼوَلا اص عشیك تمغیش ثب آة یب ثخبس .)

ی ثب اػتفبدُ اص دی-گشدد، ّشچٌذ اػتخشاج ثب حلال فَق ثحشاًحبكل هی

Bicchi et al., ( اوؼیذ وشثي ّن دس ػول داسای وبسثشد اػت

ّبی (. دس عت ػٌتی اص آى ثشای دسهبى ػش دسد، آػن، ثیوبسی2000

(. سٍغي 1369ؿَد )صسگشی، هفللی ٍ اختلالات گَاسؿی اػتفبدُ هی

ّب ٍ غزاّبی ّب، سٍغيتَاى ثِ ػٌَاى تثجیت وٌٌذُ چشثیسصهبسی سا هی

ّبی تخویشی ثِ حبٍی چشثی ٍ وشُ دس ثشاثش اوؼیذاػیَى ٍ دس گَؿت

(. تشویجبت اكلی اػبًغ سصهبسی Pokorny et al.,1998وبس ثشد )

ثبؿٌذ ػوذتب ؿبهل آلفب پیٌي، ثتب پیٌي، ػیٌئَل، وبهفي ٍ وبهفَس هی

(Benchaar et al., 2008 داسای فؼبلیت ضذ ثبوتشیبیی، ضذ ٍ )

 Bozin et al., 2007; Djenane) ًی ّؼتٌذاوؼیذالبسچی ٍ آًتی 

et al., 2002ّبی فٌَلی هَخَد دس آى ( وِ ثِ ػلت ٍخَد دی تشپي

. فؼبلیت ضذ هیىشٍثی اػبًغ (Pintore et al., 2002ثبؿذ )هی

ّبی گشم هثجت ٍ گشم هٌفی ای اص ثبوتشیسصهبسی ػلیِ عیف گؼتشدُ

ـبت ًـبى دادًذ (. آصهبیPintore et al., 2002گضاسؽ ؿذُ اػت )

وِ اػتفبدُ اص اػبًغ سصهبسی هَخت افضایؾ ظشفیت آًتی اوؼیذاًی 

 ,.Monino et al., 2008; Nieto et alؿَد )ّب هیگَؿت ثشُ

ّبی ؿیشدُ ػجت ثْجَد ثبصدّی (. هلشف ػلبسُ سصهبسی دس هیؾ2010

اػتفبدُ اص خَسان ٍ ػولىشد آًْب ؿذ وِ ثِ تبثیش آى ثش وبّؾ تدضیِ 

) Chiofaloپشٍتئیي ٍ ًـبػتِ دس ؿىوجِ ًؼجت دادُ ؿذُ اػت پزیشی

et al., 2011) ّوچٌیي اػتفبدُ اص اػبًغ سصهبسی دس خیشُ عیَس .

گَؿتی ػجت ثْجَد ساًذهبى سؿذ ٍ ػیؼتن ایوٌی آًْب گشدیذ 

(Ghazalah and Ali, 2008  خبكیت آًتی هیىشٍثی تشویجبت .)

ثْجَد تخویش ؿىوجِ ٍ ػولىشد تَاًذ ػجت فؼبل اػبًغ سصهبسی هی

 Calsamiglia et al., 2007; Benchaarًـخَاسوٌٌذگبى ؿَد )

et al., 2008).  

ثٌب ثش ایي ّذف اص ایي تحمیك ثشسػی اثشات اػبًغ سصهبسی ثش لبثلیت 

 ّضن خَسان ٍ فشآػٌدِ ّبی خًَی ٍ ؿىوجِ ای گَػفٌذاى لضل ثَد.
 

 ّب:هَاد ٍ رٍػ     

ویلَگشم  46±2ساع گَػفٌذ ًش لضل ثب هیبًگیي ٍصى  4آصهبیؾ ثش سٍی 

دٍسُ  اًدبم ؿذ. ّش دٍسُ آصهبیؾ  4دس  4×4دس لبلت عشح هشثغ لاتیي 

سٍص ثشای ػبدت پزیشی  لَذ ّب ثِ خیشُ آصهبیـی دس  14سٍص ثَد وِ  21

ّب اختلبف دادُ ؿذ. سٍص ًیض ثِ خوغ آٍسی دادُ 7ًظش گشفتِ ؿذُ ثَد ٍ 

ػفٌذاى دس ػغح ًگْذاسی ثش اػبع خذاٍل احتیبخبت غزایی گَ

NRCاػتبًذاسد 
UFFDAتؼییي ٍ تَػظ ًشم افضاس  (1985) 2

تٌظین  3

خیشُ پبیِ )ؿبّذ(،  ثِ ػلاٍُ ػِ خیشُ  -1ؿذ. تیوبسّبی آصهبیؾ ؿبهل: 

-گشم اػبًغ سصهبسی دس سٍص ثَدًذ. خیشُهیلی 400ٍ  200، 100حبٍی 

 4كجح ٍ  8دٍ ٍػذُ ّبی آصهبیـی ثِ كَست وبهلا هخلَط دس 

ثؼذاصظْش دس اختیبس حیَاًبت لشاس دادُ ؿذ. لجل اص ّش ٍػذُ خَسان 

گشم وٌؼبًتشُ اػپشی ؿذ ٍ دس اختیبس  100دّی، اػبًغ سصهبسی ثش سٍی 

ؿذ تب اص هلشف ول اػبًغ تَػظ حیَاى اعویٌبى حیَاى گزاؿتِ هی

ؿذًذ هی حبكل گشدد. ثب تَخِ ثِ ایٌىِ حیَاًبت دس حذ ًگْذاسی تغزیِ

ای وِ دس اختیبس آًْب لشاس گزاؿتِ ؿذ لزا ول هیضاى وٌؼبًتشُ ٍ خیشُ

ؿذ. گَػفٌذاى دس عَل دٍسُ آصهبیؾ دس لفغ-تَػظ آًْب هلشف هی

سػی داؿتٌذ. اػبًغ ّبی اًفشادی ًگْذاسی ٍ ثِ آة تویض ٍ وبفی دػت

هَسد اػتفبدُ آصهبیؾ اص ؿشوت ثبسیح اػبًغ وبؿبى )هبدُ هَثشُ 

سٍص اٍل  5دسكذ ثَد( تْیِ گشدیذ.  18سصهبسی، ػیٌئَل ثِ هیضاى  اػبًغ

دٍسُ ًوًَِ ثشداسی ثِ خوغ آٍسی هذفَع اختلبف دادُ ؿذ. ول هذفَع 

دّی ًَثت كجح خوغ  تَلیذی ّش سٍص، كجح سٍص ثؼذ ٍ لجل اص خَسان

دسكذ  10آٍسی ٍ تَصیي ؿذ ٍ پغ اص هخلَط وشدى وبهل ول هذفَع، 

سی ؿذ. ّوچٌیي اص خَسان دادُ ؿذُ ثِ حیَاى ًیض ثِ آى دس فشیضس ًگْذا

عَس سٍصاًِ ًوًَِ ثشداسی ٍ تب صهبى اًدبم آصهبیؾ لبثلیت ّضن دس فشیضس 

دسخِ ػبًتیگشاد ًگْذاسی ؿذ. خْت اًذاصُ گیشی هَاد  -20ثب دهبی 

ّبی فشیض ؿذُ ثب یىذیگش هخلَط ؿذًذ ٍ هغزی هذفَع ٍ خَسان ًوًَِ

هذُ خْت اًذاصُ گیشی هیضاى هَاد هغزی اػتفبدُ ّوگي ثِ دػت آ ًوًَِ

دسخِ ػبًتیگشاد ثِ  60ؿذ. توبم ًوًَِ ّبی گشفتِ ؿذُ دس آٍى ثب دهبی 

خـه ؿذُ ٍ پغ اص خشد ؿذى ثب آػیبة داسای لغش ػبػت  48هذت 

سٍصًِ یه هیلی هتش  هَسد تدضیِ آصهبیـگبّی لشاس گشفت. هبدُ خـه، 

ّبی هذفَع ٍ خَسان تَػظ ًوًَِ پشٍتئیي خبم، چشثی خبم ٍ خبوؼتش

AOAC تؼییي ؿذ. دیَاسُ ػلَلی ٍ دیَاسُ ػلَلی هٌْبی  (2000) سٍؽ

Van Soest ( اًذاصُ گیشی ؿذ.1991)ّوىبساى ّوی ػلَلض تَػظ سٍؽ 
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 یؾیآسهب یِپب یزُخ یٍ هَاد هغذ یهَاد خَراک یتتزک -1خذٍل 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

ٍ  4، 2ّبی كفش، ّش دٍسُ دس صهبىًوًَِ گیشی اص ؿىوجِ دس سٍص ثیؼتن 

ػبػت پغ اص خَسان دّی كجحگبّی تَػظ لَلِ هشی اًدبم ؿذ.  6

ػی ػی اٍلیِ هبیغ  20خْت هوبًؼت اص اختلاط ثضاق ٍ هبیغ ؿىوجِ، 

آى  ؿذ. ثلافبكلِ پغ اص اخز ًوًَِ ؿىوجِ، pHؿىوجِ دٍس سیختِ هی

ؿذ. گیشی اًذاصُ( USA827 metrohm ,)هتش هذل pHتَػظ 

لایِ هتمبل كبف ٍ ثش اػبع  4ّبی هبیغ ؿىوجِ ثب اػتفبدُ اص پبسچِ ًوًَِ

(، دٍ ًوًَِ اص آى خْت اًذاصُ گیشی 2007ٍ ّوىبساى )  Reynalسٍؽ 

دسكذ 50اػیذّبی چشة فشاس ٍ ًیتشٍطى آهًَیبوی ثب اػیذ ػَلفَسیه 

اػیذ ػَلفَسیه ثِ هبیغ ؿىوجِ هخلَط گشدیذ ٍ دس  50ثِ  1ثب ًؼجت 

دسخِ ػبًتیگشاد ًگْذاسی ؿذ ) ,.Ipharraguerre et al -20هبی د

(. اًذاصُ گیشی اػیذّبی چشة فشاس هبیغ ؿىوجِ ثِ سٍؽ2007

Ottenstein Bartley ٍ (1971 تَػظ دػتگبُ وشٍهبتَگشافی )

ای ( ثب ػتَى ؿیـPhilips PU4410, Cam bridge, UKِگبصی )

تشٍطى آهًَیبوی هبیغ ؿىوجِ ثش هیلی هتش( اًدبم ؿذ. ًی 6/4 ×هتش  65/1)

( ٍ ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ 1993) ٍ Smith Murphyاػبع سٍؽ 

( اًذاصُ گیشی ؿذ. خَى RC 501, USAاػپىتشٍفتَهتشی هذل )

ػبػت پغ اص خَسان  4گیشی دس سٍص پبیبًی ّش دٍسُ دس صهبى كفش ٍ 

دّی ًَثت كجح اص عشیك ٍسیذ ٍداج ثِ ػول آهذ. ًوًَِ گشفتِ ؿذُ 

ّبی تحت خلا حبٍی ػذین ّپبسیي سیختِ ؿذ. پلاػوب تَػظ اخل لَلِد

 4دلیمِ دس دهبی  20ّضاس دٍس دس دلیمِ ثِ هذت  3000ػبًتشیفیَط ثب 

گیشی دسخِ ػبًتیگشاد خذا ٍ ٍ دس فشیضس ًگْذاسی گشدیذ. اًذاصُ

ّبی خًَی ؿبهل گلَوض، اٍسُ، پشٍتئیي ول ٍ وشاتیٌیي تَػظ هتبثَلیت

ّبی تدبسی ؿشوت پبسع آصهَى ٍ ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ اتَآًبلیضس ویت

 اًدبم ؿذ. (Alcyon300,USA)هذل 

ّبی لبثلیت ّضن ظبّشی ٍ ول ثشای تدضیِ ٍ تحلیل آهبسی دادُ

( 2002) ًشم افضاس GLM SASاػیذّبی چشة فشاس ؿىوجِ اص سٍیِ 

  :اػتفبدُ ؿذ. هذل آهبسی اػتفبدُ ؿذُ ثِ ؿىل صیش ثَد
yij k  = µ + Pi  +  Aj  +  Tk  + eijk  

اثش حیَاى،  Aj =; اثش دٍسُ، Piهیبًگیي،   µ =هتغیش ٍاثؼتِ،   = yijk وِ

Tk =   ٍ اثش تیوبسeijk =ثبؿذ. اثش اؿتجبُ آصهبیـی، هی 

ّبی ؿىوجِ ٍ خَى وِ ثِ تدضیِ ٍ تحلیل دادُ ّبی هشثَط ثِ فشآػٌدِ

ّبی هىشس گیشیاػبع عشح اًذاصُكَست تىشاس ؿذُ دس صهبى ثَدًذ، ثش 

 ایي ًشم افضاس ثب اػتفبدُ اص هذل صیش اًدبم ؿذ: MIXEDی ٍ ثب سٍیِ
Yij(k)l  = µ + P i+ Aj + Tk + Eaij(k) +  tl + Ttkl + Ebij(k)l      

; اثش Aj;  اثش دٍسُ،   Pi; اثش هیبًگیي،  µهتغیش ٍاثؼتِ،   ;  Yij(k)lوِ   

; اثش صهبى tl; اؿتجبُ اكلی )اثش تلبدفی(، Eaij(k); اثش تیوبس، Tkحیَاى، 

;  Ebij(k)l; ثشّوىٌؾ تیوبس ٍ صهبى اًذاصُ گیشی ٍ Ttklگیشی،  اًذاصُ

ثبؿذ. ّوچٌیي ثب تَخِ ثِ ون ثَدى فبكلِ ٍصًی حیَاًبت اؿتجبُ فشػی، هی

ّب داس ًـذ ٍ لزا اص هذل حزف گشدیذ. همبیؼِ هیبًگیياثش حیَاى هؼٌی

 ( اًدبم ؿذ. ≥05/0Pتَػظ آصهَى تَوی ثب ػغح احتوبل )
      

 ًتبیح     

 قبثلیت ّضن     

هیبًگیي لبثلیت ّضن هبدُ خـه، هبدُ آلی، دیَاسُ ػلَلی، دیَاسُ 

 2ػلَلی هٌْبی ّوی ػلَلض، پشٍتئیي خبم ٍ چشثی خبم دس خذٍل ؿوبسُ 

اػت. اص ًظش لبثلیت ّضن هبدُ خـه، دیَاسُ ػلَلی،  ًـبى دادُ ؿذُ

دیَاسُ ػلَلی هٌْبی ّوی ػلَلض ٍ پشٍتئیي خبم ثیي تیوبسّبی آصهبیـی 

 200(، ٍلی تیوبس ػَم )P>0/05اختلاف هؼٌی داسی ٍخَد ًذاؿت )

هیلی گشم اػبًغ( اص ًظش ػذدی ثبلاتشیي همذاس سا داسا ثَد . لبثلیت ّضن 

( اهب ثب P 0>/05ثَد ) 4ٍ  2َم ثبلا تش اص تیوبس ّبی هبدُ آلی دس تیوبس ػ

ًتبیح هشثَط ثِ  .(<05/0Pتیوبس ؿبّذ تفبٍت هؼٌی داسی ًذاؿت  )

 200لبثلیت ّضن چشثی ًـبى داد وِ دس ثیي تیوبسّبی آصهبیـی تیوبس 

هیلی گشم اػبًغ ثبلاتشیي هیضاى ػذدی سا داؿت ٍ ثِ ؿىل هؼٌی داسی 

 .(0P≥/05لی گشم اػبًغ ثَد )هی 400ثبلاتش اص تیوبس 
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PH  ِؽکوج 

 6ٍ  4، 2ّبی ًوًَِ ثشداسی، كفش، هبیغ ؿىوجِ دس صهبى pHهیبًگیي 

آٍسدُ ؿذُ اػت. دس  3ػبػت پغ اص هلشف خَسان دس خذٍل 

ػبػت پغ اص هلشف  6ٍ  2ّبی ًوًَِ ثشداسی، كفش، هیبًگیي صهبى

. (<05/0P)آصهبیـی هـبّذُ ًـذداسی ثیي تیوبسّبیخَسان اختلاف هؼٌی

هیلی گشم  200ٍ  100ػبػت پغ اص هلشف خَسان، ثیي تیوبس  4دس 

( ثِ ؿىلی P >05/0لاف هؼٌی داسی ٍخَد داؿت )اػبًغ سصهبسی اخت

گشم اػبًغ ثبلاتشیي هیلی 100هیلی گشم پبییي تشیي ٍ دص  200وِ دص 

pH .سا داسا ثَدًذ 
 

تَلیذ کل اعیذّبی چزة فزار

 3ًتبیح هشثَط ثِ  تَلیذ اػیذّبی چشة فشاس ؿىوجِ  دس خذٍل ؿوبسُ 

هیلی گشم  100دص  آهذُ اػت. ثِ ًحَی وِ دس خذٍل هـبّذُ هی ؿَد، 

اػبًغ سصهبسی ووتشیي هیضاى اػیذ ّبی چشة فشاس سا داؿت ٍ ثب تیوبس 

(، P 0>/05هیلی گشم اػبًغ اختلاف هؼٌی داس ًـبى داد ) 200ؿبّذ ٍ 

ثب ایي ٍخَد ثیي ػبیش تیوبسّبی آصهبیـی اختلاف هؼٌی داس هـبّذُ ًـذ 

(05/P>0 .) 

ًیتزٍصى آهًَیبکی

ّبی ًوًَِ آهًَیبوی هبیغ ؿىوجِ دس هیبًگیي صهبىغلظت ًیتشٍطى 

 4ػبػت پغ اص هلشف خَسان دس خذٍل ؿوبسُ  4ثشداسی، كفش ٍ 

 آٍسدُ ؿذُ اػت. تدضیِ ٍاسیبًغ هشثَط ثِ ایي كفت ًـبى داد وِ دس 

 

 

ّبی هختلف ًوًَِ ثشداسی ثیي تیوبسّبی آصهبیـی هختلف اختلاف صهبى

هیلی  200ّبی ًوًَِ ثشداسی تیوبس دس توبهی صهبى هؼٌی داس ٍخَد داؿت.

هیلی گشم اػبًغ  400ٍ  100گشم اػبًغ ثبلاتشیي همذاس ػذدی ٍ تیوبسّبی 

هیلی گشم  200ًیض ثِ تشتیت ووتشیي همذاس ػذدی سا داسا ثَدًذ ٍ تیوبس 

هیلی گشم اػبًغ اختلاف هؼٌی داسی ًـبى  400ٍ  100اػبًغ ثب تیوبسّبی 

ّبی ًوًَِ ثشداسی غلظت ًیتشٍطى آهًَیبوی (. دس توبهی صهبىP 0>/05داد )

 (.P >05/0هیلی گشم اػبًغ سصهبسی ثَد ) 100تیوبس ؿبّذ ثبلاتش اص تیوبس 

 
 خًَیّبیفزاعٌدِ

ػغَح هختلف اػبًغ سصهبسی   5ّبی حبكل دس خذٍل هغبثك دادُ 

ًذاؿتٌذ  تبثیش هؼٌی داسی ثش غلظت گلَوض، اٍسُ  ٍ پشٍتئیي ول پلاػوب

(05/P>0 غلظت ػذدی وشاتیٌیي پلاػوب دس .)ػبػت پغ اص هلشف  4

خَسان ثشای تیوبس ؿبّذ ثبلاتشیي ثَد ٍ یه سًٍذ وبّـی ثیي 

تیوبسّبی آصهبیـی هـبّذُ گشدیذ، ثِ عَسی وِ ایي سًٍذ هٌدش ثِ ایدبد 

دس (. P 0>/05اختلاف هؼٌی داس ثیي تیوبس ؿبّذ ٍ تیوبس چْبسم ؿذ )

ّبی ًوًَِ ثشداسی ًیض غلظت وشاتیٌیي تیوبس ؿبّذ ش ٍ هیبًگیي صهبىصهبى كف

ثبلاتشیي همذاس ػذدی سا داسا ثَد، ٍلی ثب ػبیش  تیوبسّبی آصهبیـی اختلاف 

(. دس توبهی كفبتی وِ ثِ كَست تىشاس ؿذُ P>0/05هؼٌی داسی ًذاؿت )

 (.P>0/05)داس ًـذ صهبى هؼٌی×دس صهبى اًذاصُ گیشی ؿذًذ، اثش هتمبثل تیوبس

 قبثلیت ّضن هَاد هغذی گَعفٌذاى تغذیِ ؽذُ ثب خیزُ ّبی آسهبیؾی  -2خذٍل 

    تیوبس   

SEMP-value 4 3 2 1 (لبثلیت ّضن)٪

 18/0 19/1 22/60 88/63 03/60 17/61 هبدُ خـه

ab29/64 54/62 هبدُ آلی b a77/66 b05/63 72/0 024/0 

 21/0 42/1 36/55 50/59 07/55 45/56 دیَاسُ ػلَلی

 10/0 55/2 51/44 62/51 19/44 56/40 دیَاسُ ػلَلی ثذٍى ّوی ػلَلض

 49/0 59/1 43/58 89/60 32/57 20/59 پشٍتئیي خبم

 ab06/45 ab23/45 a29/51 b84/43 57/1 05/0 چشثی خبم
 هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی ثَدًذ. 400ٍ  200، 100ثِ تشتیت ؿبهل خیشُ پبیِ ٍ خیشُ حبٍی  4الی  1تیوبسّبی 

a, b (0≥/05ثیي هیبًگیي ّبی ثب حشٍف غیش هـبثِ دس ّش سدیف تفبٍت هؼٌی داس ٍخَد داسد P). 
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  ٍ اعیذّبی چزة فزار کل هبیغ ؽکوجِ در سهبى ّبی هختلف ًوًَِ ثزداری pHهقذار    -3خذٍل  

 SEMp-value   تیوبس     صهبى     

  زمان×تیمار نزما تیمار 4 3 2 1 كفت 

  pH       65/7 71/7 75/7 77/7  83/6 78/6 86/6 84/6 هیبًگیي  

                   0      79/7 15/7 11/7 17/7 11/7   

             2 67/6 67/6 65/6 63/6 11/7      

             4    ab76/6 a89/6 b64/6 ab77/6    11/7      

              6  84/6 73/6 77/6 76/6 11/7      

 TVFA   4 a              27/61          b05/50      a63     

 )هیلی هَل دس لیتش(

ab57/58          78/2           718/7  

هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی ثَدًذ.  400ٍ  200، 100ثِ تشتیت ؿبهل خیشُ پبیِ ٍ خیشُ حبٍی  4الی  1تیوبسّبی  
a, b (05/0ثیي هیبًگیي ّبی ثب حشٍف غیش هـبثِ دس ّش سدیف تفبٍت هؼٌی داس ٍخَد داسد< P).

TVFA)ول اػیذّبی چشة فشاس ؿىوجِ )هیلی هَل دس لیتش : 

  

 هیبًگیي غلظت ًیتزٍصى آهًَیبکی هبیغ ؽکوجِ گَعفٌذاى در سهبى ّبی هختلف )هیلی گزم در دعی لیتز(.  -4خذٍل 

SEM    p-value            تیوبس                 صهبى

 زمان ×تیمار نزما تیمار 4 3 2 1 

 ac74/7 b25/4 a75/8 bc35/5 1 727/7 79/7 92/7 هیبًگیي

 0 ac22/8 b73/4 c94/8 ab89/5 24/1  

4 bc25/7 a77/3 c56/8 ab82/4 24/1     

هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی ثَدًذ. 400ٍ  200، 100خیشُ حبٍی ثِ تشتیت ؿبهل خیشُ پبیِ ٍ  4الی  1تیوبسّبی 
a, b, c( 05/0ثیي هیبًگیي ّبی ثب حشٍف غیش هـبثِ دس ّش سدیف تفبٍت هؼٌی داس ٍخَد داسد< P.) 

 

 فزاعٌدِ ّبی پلاعوبی گَعفٌذاى تغذیِ ؽذُ ثب خیزُ ّبی آسهبیؾی در سهبى ّبی هختلف ًوًَِ ثزداری  -5خذٍل 

 گزم در دعی لیتز( )هیلی

SEM  p-value  تیوبس صهبى 

 صهبى ×تیوبس ىصهب تیوبس 4 3 2 1 

 85/0 85/0 45/0 11/3 37/68 50/68 25/72 12/67 هیبًگیيگلَوض

 0 25/68 25/72 75/67 25/67 19/4  

 4 66 25/72 25/69 50/69 19/4     

22/1 12/30 87/27 62/28 85/29 هیبًگیي اٍسُ  30/0 01/0 85/0 

 0 25/27 26 26 25/27 73/1     
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 ثحث     

ؿىوجِ دس هحذٍدُ  pHّبی ًوًَِ ثشداسی هیبًگیي دس توبهی صهبى

ّبی ( ثشای فؼبلیت هیىشٍاسگبًیؼن7/6±5/0فیضیَلَطیىی هٌبػت )

(. ّوبى عَس وِ ,.Anassori et al 2011لشاس داؿت )ػلَلَلایتیه 

هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی اص ًظش  200ًتبیح آصهبیؾ ًـبى داد دص 

لبثلیت ّضن هبدُ خـه، هبدُ آلی، دیَاسُ ػلَلی، دیَاسُ ػلَلی هٌْبی 

ّوی ػلَلض،  پشٍتئیي خبم ٍ تَلیذ ول اػیذّبی چشة فشاس ؿىوجِ 

ػبػت پغ اص هلشف خَسان  4داسا ثَد ٍ ثیـتشیي همذاس ػذدی سا 

ؿىوجِ سا داؿت. دس تحمیمی ثش سٍی اػبًغ سصهبسی دس  pHووتشیي 

هیلی گشم دس لیتش اػبًغ  5ؿشایظ آصهبیـگبّی ًـبى دادُ ؿذ وِ دص 

لیتش( تمشیجب ثشاثش  20سصهبسی وِ ثب تَخِ ثِ حدن هبیغ ؿىوجِ )حذٍد 

هیضاى ول اػیذّبی چشة  ثبؿذ تأثیشی ثشغلظت اػبًغ تیوبس دٍم هی

، وِ ثب ًتیدِ تحمیك (,.Castillejos et al 2008فشاس ؿىوجِ ًذاؿت )

( ثیبى ًوَدًذ وِ 2008ٍ ّوىبساى ) Benchaarحبضش هغبثمت ًذاسد. 

ّبی گیبّی ثش تخویش ؿىوجِ ٍ تَلیذ اػیذّبی چشة فشاس اثش اػبًغ

َل دٍسُ هوىي اػت ٍاثؼتِ ثِ ًَع خیشُ هلشفی، ؿشایظ آصهبیؾ ٍ ع

ػبصگبسی ثبؿذ. ثب تَخِ ثِ ایٌىِ دس تحمیك حبضش خیشُ غزایی ثش پبیِ 

ػلَفِ ٍلی خیشُ آصهبیؾ فَق ثش پبیِ وٌؼبًتشُ ثَد، ّوچٌیي ثِ ػلت 

هتفبٍت ثَدى ًَع آصهبیؾ )دسٍى تٌی دس ثشاثش آصهبیـگبّی( ٍ عَل 

دٍسُ ػبصگبسی )دٍ ّفتِ دس ثشاثش ػذم دٍسُ ػبصگبسی( ًتیدِ آصهبیؾ 

ٍ ّوىبساى  ثبؿذ. Hikonاخیش هغبثك ثب ًتیدِ آصهبیؾ روش ؿذُ ًوی

ّبی ّیذسٍوشثٌِ آلفب پیٌي، ثتب پیٌي ٍ ( ًـبى دادًذ هًََتشپي1967)

 ّبی ؿىوجِ وبهفي ػجت افضایؾ تَلیذ گبص ٍ افضایؾ فؼبلیت هیىشٍة

 

ؿًَذ. ثب تَخِ ثِ دس همبیؼِ ثب تیوبس ؿبّذ دس ؿشایظ آصهبیـگبّی هی

ّبی ثخؾ هْوی اص تشویجبت فؼبل اػبًغ سصهبسی سا هًََتشپي ایٌىِ

دٌّذ )ػبػی ٍ ّیذسٍوشثٌِ آلفب پیٌي، ثتب پیٌي ٍ وبهفي تـىیل هی

هیلی گشم اػبًغ سصهبسی دس ایي  200(، احتوبلا دص 1388ّوىبساى، 

ّبی فیجشٍلایتیه ؿىوجِ ؿذُ آصهبیؾ ػجت افضایؾ خوؼیت ثبوتشی

ADF خَسان ٍ  اػت وِ ّضنVFA دٌّذ. سا افضایؾ هی تَلیذ

ّوچٌیي دس ایي تیوبس احتوبلا افضایؾ غلظت اػیذّبی چشة فشاس 

ؿذُ اػت. هَافك ثب ًتبیح آصهبیؾ حبضش  pHؿىوجِ ػجت وبّؾ 

Chaves ( دس اثش اػتفبدُ اص اػبًغ2008ٍ ّوىبساى ) ّبی گیبّی دس

ؿىوجِ ٍ  ّب هـبّذُ ًوَدًذ وِ اػبًغ ػجت وبّؾ pHخیشُ ثشُ

افضایؾ تَلیذ اػیذّبی چشة فشاس ؿذ وِ آًشا ثِ افضایؾ تخویش ؿىوجِ 

 ًؼجت دادًذ.

گشم اػبًغ سصهبسی، هیبًگیي غلظت هیلی 100ثب تَخِ ثِ ایٌىِ دس تیوبس  

هیلی گشم دس دػی  5تش اص ػغح ًیتشٍطى آهًَیبوی هبیغ ؿىوجِ پبییي

ّبی ؿىوجِ لاصم اػت ) Satter andلیتش، وِ ثشای حفظ سؿذ ثبوتشی

Slyter,1974, لشاس داؿت، احتوبلا ثِ ایي ػلت ػجت وبّؾ سؿذ )

ای خَسان ؿذُ ّبی ؿىوجِ ٍ دس ًتیدِ تخویش ؿىوجِثبوتشی

ّبی گیبّی ( دس ساثغِ ثب اػبًغ2008ٍ ّوىبساى )  Benchaarاػت.

ثیبى ًوَدًذ وِ اثش اػبًغ ثش تخویش هیىشٍثی ؿىوجِ ثؼتگی ثِ دص 

ِ دس آصهبیؾ حبضش ًیض دصّبی هختلف اػبًغ اػبًغ هلشفی داسد، و

 سصهبسی اثشات هتفبٍتی ثش تخویش ثش خبی گزاؿتٌذ.

ّبی ؿىوجِ لبدس ثِ ّوچٌیي هـخق ؿذُ وِ ثشخی اص هیىشٍاسگبًیؼن 

 5اداهِ خذٍل 

 4 50/32 25/31 75/29 33 73/1     

24/0 70/7 98/7 06/8 8 هیبًگیي پشٍتئیي تبم  51/0 33/0 94/0 

 0 97/7 02/8 87/7 57/7 32/0     

 4 02/8 10/8 10/8 82/7 32/0     

12/0 72/1 82/1 90/1 06/2 هیبًگیي وشاتیٌیي  13/0 65/0 85/0 

 0 04/2 83/1 85/1 72/1 16/0     

 4 a08/2 ab97/1 ab80/1 b73/1 16/0     

 هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی ثَدًذ. 400ٍ  200، 100ثِ تشتیت ؿبهل خیشُ پبیِ ٍ خیشُ حبٍی  4الی  1تیوبسّبی 
a, b (05/0ثیي هیبًگیي ّبی ثب حشٍف غیش هـبثِ دس ّش سدیف تفبٍت هؼٌی داس ٍخَد داسد< P). 
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 Cardozo etّبی گیبّی ّؼتٌذ )ػبدت پزیشی ثِ دصّبی ثبلای اػبًغ

al., 2004; Busquet et al., 2005a; Busquet et al., 

2005b; Fraser et al., 2007  وِ احتوبلا هیتَاًذ دلیلی ثش ػذم )

تبثیش هٌفی دصّبی ثبلاتش اػبًغ سصهبسی ثش تخویش هیىشٍثی ؿىوجِ دس 

هیلی گشم  200آصهبیؾ حبضش ثبؿذ. دس ثیي تیوبسّبی آصهبیـی تیوبس 

گشم هیلی  400اػبًغ ثیـتشیي لبثلیت ّضن چشثی سا داسا ثَد ٍ ثب تیوبس 

اػبًغ اختلاف هؼٌی داسی داؿت. دس ًـخَاسوٌٌذگبى تشی گلیؼیشیذ 

ّبی ؿىوجِ ثِ اػیذّبی چشة آصاد ٍ خَسان تَػظ هیىشٍاسگبًیؼن

ثخؾ صیبدی اص اػیذّبی هزوَس تَػظ ثبوتشی- ؿًَذ.گلیؼشٍل تجذیل هی

 .(آیٌذ )McDonald et al.,1995ّبی ؿىوجِ ثِ فشم اؿجبع دس هی

ّبی چشة صًدیش ثلٌذ خیشُ غزایی دس سٍدُ وَچه هیضاى خزة اػیذ  

ٍاثؼتِ ثِ لیپبص لَصالوؼذُ ٍ تشؿحبت كفشاٍی اػت. دسخِ غیش اؿجبع 

ثَدى چشثی، احتوبلا هْن تشیي خلَكیتی اػت وِ ّضن چشثی 

 Harfoot and،دّذ )1988خَسان سا تحت تبثیش لشاس هی

Hazlewood.) ضذ  ّبی گیبّی خبكیتثب تَخِ ثِ ایٌىِ اػبًغ

ّبی چشة دس ّبی هؼئَل ثیَّیذسٍطًبػیَى اػیذهیىشٍثی ػلیِ ثبوتشی

Benchaar et al.,2006; Chaves et al., ( ؿىوجِ داسًذ

ؿَد وِ دس ایي آصهبیؾ اػبًغ سصهبسی اص عشیك تلَس هی (، لزا2008

خبكیت ضذ ثبوتشیبیی ٍ تغییش دس ثیَّیذسٍطًبػیَى اػیذّبی چشة غیش 

ّوبى عَس  س لبثلیت ّضن چشثی خَسان ؿذُ اػت.اؿجبع ػجت تغییش د

هیلی گشم اػبًغ سصهبسی ٍ  200وِ ًتبیح ًـبى داد تیوبسّبی آصهبیـی 

ّبی ًوًَِ ثشداسی ثبلاتشیي غلظت ًیتشٍطى ؿبّذ دس توبهی صهبى

آهًَیبوی ؿىوجِ سا داؿتٌذ، ّشچٌذ ثب افضایؾ غلظت اٍسُ پلاػوب ّوشاُ 

آهًَیبوی هبیغ ؿىوجِ دس كَستی وِ ثب ًجَد. افضایؾ غلظت ًیتشٍطى 

افضایؾ هیضاى اٍسُ پلاػوب ّوشاُ ًجبؿذ احتوبلا ػجت افضایؾ ػٌتض 

(. 1390ؿَد )خلیل ًٍذی ٍ ّوىبساى، پشٍتئیي هیىشٍثی دس ؿىوجِ هی

تیوبس دٍم ٍ تیوبس چْبسم ػجت وبّؾ غلظت ًیتشٍطى آهًَیبوی هبیغ 

ب ػذم وبّؾ هیضاى اٍسُ ؿىوجِ دس همبیؼِ ثب تیوبس ؿبّذ ؿذًذ وِ ث

( گضاسؽ ًوَدًذ وِ 2003ٍ ّوىبساى ) Mcintoshپلاػوب ّوشاُ ثَد. 

ّبی گیبّی ثش فؼبلیت پشٍتئَلیتیىی خبكیت هْبسوٌٌذگی اػبًغ

ثبؿذ. ّبی ؿىوجِ ػوذتب ثِ ػلت هْبس دی آهیٌبػیَى هیهیىشٍاسگبًیؼن

ّب وِ ثِ یتیهّب )ؿبهل پشٍتئَلپشٍتَصآّب ثِ ّوشاُ دٍ گشٍُ اص ثبوتشی

ّبی تؼذاد فشاٍاى اهب ثب فؼبلیت دی آهیٌبػیَى پبییي ٍ گشٍُ دیگش ثبوتشی

تَلیذ وٌٌذُ آهًَیبن ثِ هیضاى فشاٍاى وِ اص اػیذّبی آهیٌِ ثِ ػٌَاى هٌجغ 

اًذ( ًمؾ اكلی سا دس تَلیذ وٌٌذ، تـىیل ؿذُاًشطی اػتفبدُ هی

Bach et al.,2005( آهًَیبن ؿىوجِ ثش ػْذُ داسًذ).  اثش

ّبی گیبّی ػلیِ ثبوتشیْبی پشٍتئَلیتیه، تَلیذ هْبسوٌٌذگی اػبًغ

 Mcintosh etوٌٌذُ آهًَیبن ثِ هیضاى فشاٍاى ٍ پشٍتَصآّب )

al.,2003; Tasouka et al., 2008تَاًذ ػلت وبّؾ غلظت ( هی

گشم اػبًغ سصهبسی  هیلی 400ٍ  100آهًَیبن ؿىوجِ دس تیوبسّبی 

( دس 2004 ثب ًتبیح آصهبیؾ حبضش  Wallace ( ثبؿذ. ّوچٌیي هَافك

هیلی گشم دس  100اثش هلشف هخلَعی اص اػبًغ ّبی گیبّی ثِ هیضاى 

ؿذًذ هـبّذُ ًوَد سٍص دس گَػفٌذاًی وِ ثب خیشُ ون پشٍتئیي تغزیِ هی

وِ اػبًغ ثب وبّؾ خوؼیت ثبوتشی ّبی تَلیذ وٌٌذُ آهًَیبن ثِ هیضاى 

بوی هبیغ ؿىوجِ سا وبّؾ داد. ایي فشاٍاى، غلظت ًیتشٍطى آهًَی

ّب ثِ هیضاى ون دس ؿىوجِ حضَس داسًذ اهب فؼبلیت دی آهیٌبػیَى ثبوتشی

(. تغییش دس غلظت پشٍپیًَبت et al Russell., 1988ثبلایی داسًذ )

ؿىوجِ هؼوَلا ثب تغییش دس غلظت گلَوض خَى ّوشاُ اػت )داًؾ 

ثِ دػت آهذُ دس ایي (. ثب تَخِ ثِ ًتبیح 1387هؼگشاى ٍ ّوىبساى،

آصهبیؾ، ػذم ٍخَد اختلاف هؼٌی داس دس غلظت گلَوض پلاػوب 

تیوبسّبی آصهبیـی احتوبلا ثِ ػلت ػذم تبثیش اػبًغ سصهبسی ثش تَلیذ 

ػبػت پغ اص  4پشٍپیًَبت دس ؿىوجِ اػت. غلظت وشاتیٌیي پلاػوب دس 

هیلی گشم دس سٍص اػبًغ سصهبسی دس  400هلشف خَسان تَػظ تیوبس 

همبیؼِ ثب تیوبس ؿبّذ وبّؾ یبفت. وبّؾ غلظت وشاتیٌیي پلاػوب 

 ,.Polat et al)ثبؿذاحتوبلا ًـبى دٌّذُ وبّؾ هیضاى پشٍتئیي ثذى هی

2011.)Chiofalo( ًیض ًـبى دادًذ ػلبسُ سصهبسی 2011ٍ ّوىبساى )

ػجت افضایؾ غلظت وشاتیٌیي، گلَوض ٍ پشٍتئیي ول پلاػوب دس هیؾ-

ػذم تغبثك ًتبیح ایي آصهبیؾ ثب ًتبیح آصهبیؾ  ّبی ؿیشدُ ؿذ.

Chiofalo   احتوبلا ثِ ػلت ٍخَد تفبٍت دس ًَع ٍ هیضاى تشویجبت فؼبل

هَخَد دس ػلبسُ ٍ اػبًغ سصهبسی، ًَع خیشُ آصهبیؾ ٍ ؿشایظ  

 فیضیَلَطیىی حیَاى هی ثبؿذ.
 

 ًتیدِ گیزی ٍ پیؾٌْبد:     

دس ثیي دصّبی اػبًغ سصهبسی،  ثِ عَس ولی ًتبیح آصهبیؾ ًـبى داد وِ

هیلی گشم دس سٍص ػجت ثْجَد ًؼجی ّضن خَسان ٍ تخویش  200دص 

ؿَد اهب ًوی تَاى دس ایي هَسد اظْبس ًظش لغؼی ؿىوجِ دس گَػفٌذاى هی

تش اثش سصهبسی ثش ػولىشد گَػفٌذاى ًوَد. ثشای ثشسػی ثْتش ٍ دلیك

 آصهبیـبت ثیـتشی هَسد ًیبص اػت. 

 پبٍرقی:     
1- World Health Organization 

2- National Research Council 

3-  User Friendly Feed Formulation Done Again 
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