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 يفيتبر عملكرد رشد، ک E(  و ویتاميه .Ferulago angulata L)یراثر پودر چو

 یژاپن يهخون در بلدرچ هایفراسنجه یگوشت و برخ

 چكيذٌ       

 320، اس صاپىی تلذرچيهَای خًوی ي تزخی فزاسىجٍکيفيت گًضت عملكزد، تز  Eي يیتاميه چًیز تٍ مىظًر تزرسی تأثيز پًدر 

ي  چًیزدرصذ پًدر  3ي  5/1قطعٍ تلذرچيه یک ريسٌ در چُار تيمار ضامل جيزٌ پایٍ )ضاَذ(، جيزٌ پایٍ مكمل ضذٌ تا سطًح 

پزوذٌ در َز تكزار در قالة طزح کاملاً  20تا چُار تكزار ي  Eگزم در کيلًگزم يیتاميه ميلی 200جيزٌ پایٍ مكمل ضذٌ تا 

ريسگی  21در سه راريساوٍيسنافشایص مصزف خًراک ي ،پًدر چًیز اساستفادٌدادوذ کٍ  وطانوتایجتصادفی استفادٌ ضذ. 

 21در سه ، مصزف خًراک را Eاستفادٌ اس يیتاميه  (، اما تاثيزی تز ضزیة تثذیل خًراک وذاضت.>05/0P)کاَص داد 

 90(. در تاسٌ سماوی >05/0Pريسگی ضذ) 42ي  21مىجز تٍ تُثًد ضزیة تثذیل خًراک در سىيه ريسگی کاَص داد، اما 

تحت ي ويش در گًضت سيىٍ  Eيیتاميه ي درصذ پًدر چًیز 3تحت تاثيز تيمارَای آلذئيذ گًضت ران دیمالًنغلظت  ريسگی،

ظزفيت وگُذاری آب گًضت ران در پزوذگان تيمار ضذٌ تا  (.>05/0P)داری کاَص یافتطًر معىی، تEٍيیتاميه تاثيز تيمار 

ريسگی درصذ رطًتت گًضت سيىٍ تحت تاثيز سطًح مختلف پًدر  90. تٍ علايٌ، در تاسٌ سماوی P)<05/0(تيطتز تًد Eميه يیتا

 مطاَذٌ وطذ.داری تفايت معىی یَای خًوفزاسىجٍي  pH تيه تيمارَای آسمایطی اس وظز مقذار. P)<05/0(چًیز افشایص یافت 

( در گزمگزم در کيلًميلی 200) Eيیتاميه درصذ( ي یا  3ي  5/1ٌ اس پًدر چًیز)استفادکٍ  ایه مطالعٍ وطان داد تٍ طًرکلی،

سثة تُثًد کيفيت تز پارامتزَای عملكزدی در کل ديرٌ پزيرش وذارد، اما ممكه است تاثيز مىفی جيزٌ تلذرچيه صاپىی 

 ضًد.گًضت در ديرٌ وگُذاری طًلاوی مذت در فزیشر 

 .E یتبٔیٌٗٛقت، ٚ یفیتذٖٛ، و ٞبیفطاؾٙدٝ یط،چٛ ی،غاپٙ یٗثّسضچ: يذیکل َایياصٌ

 26~15ظ: ظ

(٘ٛیؿٙسٜ ٔؿئَٛ) فيزيس صمذی 

ٚ  یزا٘كٍبٜ ػّْٛ وكبٚضظ ی،ػّْٛ زأ زا٘كىسٜ یٛض،زاْ ٚ ع یعیِٛٛغیٌطٜٚ ف یبضزا٘ك
 ٌطٌبٖ. یؼیٔٙبثغ عج
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 مقذمٍ      

ْ   ظای ٔرتّفیی   ثب ػٛأُ اؾتطؼعیٛض پطٚضـ أطٚظٜ   ،٘ظییط اظزایب

تغییطات زٔیبیی    ،ؾٛء تغصیٝ ،ثیٕبضی ،ٚاوؿیٙبؾیٖٛ ،تٟٛیٝ ٘بٔٙبؾت

تغییط تضؼیف ؾیؿتٓ ایٕٙی ٚ ثبػث  اؾت. ایٗ ػٛأُٔٛاخٝ ٚ غیطٜ 

ٖ زض  خٕؼیییت  ٔغییصی، ٔتبثِٛیؿییٓ ٔییٛاز  ضیییع،ػّٕىییطز غییسز زضٚ

ظا ػٛأیُ تیٙف    ،ػلاٜٚثٝ قٛ٘س.ٔی ٔیىطٚثی ٚ ضیرت قٙبؾی ضٚزٜ

ٞبی اوؿیساتیٛ ثیب   قٛ٘س. ٚاوٙفٞبی اوؿیساتیٛ ٔیٔٙدط ثٝ ٚاوٙف

ٞبی آظاز ؾجت فؿیبز اوؿییساتیٛ ٚ ویبٞف ویفییت   تِٛیس ضازیىبَ

ؾیبظی   عیی فطآیٙیس ٚ شذییطٜ   ٔیصوٛض   ٞیبی   ٚاوٙفقٛ٘س. لاقٝ ٔی

ٌطز٘یس   ٔیی ز تغیییطات ٘یبٔغّٛة زض ٌٛقیت   ٔٙدط ثٝ ایدبٌٛقت 

(Ganhao et al, 2010) . 

ٞیبی چیطة   اؾییس زض ٔمبیؿٝ ثب ؾبیط ایٛا٘یبت   چطثی ٌٛقت عیٛض 

ِصا ٔیعاٖ ٚلیٛع اوؿیساؾییٖٛ زض آٖ ثیكیتط    ،ثیكتطی زاضزغیطاقجبع 

یساؾیٖٛ ِیپییسٞب یىیی   . اوؿ(Marcincak et al, 2008)اؾت 

اظ ظٔیبٖ وكیتبض   بقس ویٝ   ثاظ ٔكىلات انّی زض نٙؼت ٌٛقت ٔی

ٔٙدط ثٝ تحّیُ ٚ اظ ثییٗ ضفیتٗ عؼیٓ ٚ اضظـ غیصایی   قطٚع قسٜ ٚ 

قٛز. اوؿیساؾییٖٛ ِیپییسٞب ییه پطٚؾیٝ ٘ؿیجتبی پی ییسٜ   ٔی ٌٛقت

اؾیییت ویییٝ زض ٘تیدیییٝ ٚاویییٙف ثییییٗ اؾییییسٞبی چیییطة غییییط اقیییجبع ثیییب 

ٞبی آظاز، پطاوؿییسٞب   تِٛیس ضازیىبَٔٙدط ثٝ ٞبی اوؿیػٖ ِٔٛىَٛ

ایٗ تطویجبت ثؿیبض  قٛز.ٔیت اِٚیٝ پطاوؿیساؾیٖٛ ٚ ؾبیط ٔحهٛلا

تٛا٘ٙس تٛؾظ ضازیىبَ ٞبی آظاز زؾترٛـ تغیییط   ٘بپبیساض ثٛزٜ ٚ ٔی

ٝ قىؿییتٗ آٖٚ ترطیییت قییٛ٘س ٚ اظ  ٘ظیییط   ایٞییب تطویجییبت یب٘ٛییی

قیٛ٘س ویٝ ثبػیث   تِٛیس ٔیی ٞب ٚ اؾتطٞب لاوتٖٛ ٞب،یسٞب، وتٖٛئآِس

ٛ زض ؾیطزذب٘ٝ ٔیی   عؼٓ ٌٛقیت عیی شذییطٜ   زض تغییط فؿبز ٚ  س ٘قی

(Morrissey et al, 1994). ٜٞبی ٔرتّفی ثیطای خّیٌٛیطی   ضا
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A total of 320 day-old Japanese quails were allocated to four treatments using a completely 

randomized design to investigate the effects of dietary supplementation of Chavir powder (Ch.P) and 

vitamin E on performance, meat quality and some blood metabolites. Treatments included in the 

study were: 1) basal diet (control group), 2 and 3) the basal diet supplemented with Ch.P at the 

levels of 1.5 and 3 %, respectively, and 4) the basal diet supplemented with vitamin E at 200 mg/kg 

of diet. Each treatment replicated four times with 20 birds in each replicate. Results showed that 

adding Ch.P to the diets significantly decreased body weight gain and feed intake (FI) at 21 d of age 

(P<0.05), while its effect on feed conversion ratio (FCR) was not significant. Dietary vitamin E 

supplementation decreased FI during the starter period and improved FCR during the starter and the 

entire of rearing periods (P<0.05). The amounts of malondialdehyde was lower in thigh meat of 

chicks fed diets supplemented with 3 percent Ch.P or vitamin E. Malondialdehyde level in breast 

meat of birds, after 90 days storage, decreased in response to the vitamin E supplementation 

(P<0.05). Birds treated with vitamin E had greater water holding capacity in thigh meat (P<0.05). 

Both levels of Ch.P increased the moisture content of breast meat after 90 days storage (P<0.05). 

There were no significant differences between the dietary treatments for pH and blood metabolites. 

General, Regarding quail performance this study did not show any significant side effects between 

the dietary treatments. However, dietary supplementation of Ch.P and/or vitamin E (200 mg/kg) 

affected the meat oxidative stability during long period of storage. 
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ٌٛقیت ٚ ییب ثیٝ تؼٛییك ا٘یساذتٗ آٖ   اظ قطٚع اوؿیساؾیٖٛ چطثیی 

ٚخٛز زاض٘س. زض نٙؼت، ثطای وبٞف اوؿیساؾیٖٛ چطثی ٌٛقیت   

ٗ   ٞبی نٙؼتی اؾتفبزٜ ٔیاوؿیساٖاظ آ٘تی ویٝ   قیٛز. ثیب تٛخیٝ ثیٝ ایی

 ،ٞبی ٔهٙٛػی ثب ایطات خب٘جی ٕٞطاٜ اؾیت ؿیساٖاواؾتفبزٜ اظ آ٘تی

ی عجیؼی ٘ظیط ٌیبٞیبٖ زاضٚییی   ٞباوؿیساٖآ٘تیِصا اؾتفبزٜ اظ ٔٙبثغ 

ظا ٔٛضز تٛخٝ خٟت وبٞف ایطات ٔٙفی ػٛأُ تٙف عیٛض خیطٜزض 

 ,Kanchana and Jeyanthi)ٔحممییٗ لیطاض ٌطفتیٝ اؾیت   

ثیطي    ٌعاضـ قیسٜ اؾیت ویٝ اؾیتفبزٜ اظ    ،(. زض ایٗ ضاثغ2010ٝ

 ٝ ٞییبی ٌٛقییتی ثبػییث وییبٞف ٔیییعاٖ   ؾییجع چییبی زض خیییطٜ خٛخیی

(.Yang et al, 2003قٛز )اوؿیساؾیٖٛ ٌٛقت ٔی

ٞیب ٔب٘ٙیس قییطیٗ ثییبٖ،   سیی ٌیبٞبٖ غٙی اظ فلاٚٚ٘ٛئیسٞب ٚوبضٚتٙٛئ

ٚ ٕٞ ٙیٗ زاقتٗ اییطات    Cٔطیٓ ٌّی ٚ آٚیكٗ ثب افعایف ٚیتبٔیٗ 

 Cook) قٛ٘سقس ٔیثبػث ثٟجٛز ض اوؿیسا٘یٚ آ٘تی ضس ثبوتطیبیی

and Samman, 1999).  

ؾبظی خیطٜ ثب ػهبضٜ پٛؾت ٔطوجبت اؾت وٝ ٔىُٕ قسٜ ٌعاضـ

وّؿتطَٚ ٚ ٕٞ ٙییٗ   - VLDLٚ پٛ٘ٝ وٛٞی ثبػث وبٞف ؾغح 

ٝ   - HDLٔٛخت افعایف ٔیعاٖ  ٞیبی   وّؿیتطَٚ ؾیطْ ذیٖٛ خٛخی

قٛز وٝ ٘كبٖ زٞٙسٜ تبییط ٔثجت ٌیبٞبٖ زاضٚیی فٛق ثیط   ٌٛقتی ٔی

 ,Hong et al)ثبقیس   ی ذٛ٘ی ٚ ؾلأتی زض عیٛض ٔیٞبٔتبثِٛیت

2012; Ciftci at al, 2005) . 

اظ   Ferulago angulataٌییییبٜ چیییٛیط ثیییب ٘یییبْ ػّٕیییی   

، ٌیییبٞی ػّفییی اؾییت    Ferulaٚ خییٙؽ Apiaceaeذییب٘ٛازٜ 

 ٝ ثبقییس. ٔتییط ٔییی ؾییب٘تی150تییب  60ٞییبی آٖ ثییٝ اضتفییبع   وییٝ ؾییبل

لیی اؾیت ٚ ثیٝ ؾیطٔب   چٛیط اظ چتطییبٖ ٘ؿیجتب فیطاٚاٖ زض ٔطاتیغ ییلا   

  ٚ یرجٙساٖ ٔمبْٚ اؾت.

ای، زاضٚیییی ٚ نییٙؼتی زض ثؿیییبضی اظ ایییٗ ٌیییبٜ اظ ٌیبٞییبٖ ػّٛفییٝ

ٚیییػٜ ظاٌییطؼ اؾییت ٚ ٔٙییبعك وٛٞؿییتب٘ی ثییب   ٝٔطاتییغ ییلالییی ثیی 

ٔتییط ػطنییٝ ضٚیییف ایییٗ ٌیییبٜ    3300تییب 1250زأٙییٝ اضتفییبػی   

ٌیییبٜ چییٛیط   (Jouri M and Mahdavi, 2010).اؾییت 

ٗ ییب   ط زاضای تطویجیبت ٔیٛی    ، 1ٗٙپیی -آِفیب  ٘ظییط اؾب٘ؿیی ٞیبی   ضٚغی

، 5فلا٘ییسضٖ-، آِفییب4فلا٘ییسضٖ-، ثتییب3، ثٛض٘یییُ اؾییتبت 2ٗٙپییی-ثتییب

                                          
1
α- pinene 

2
β-pinene 

   ٗ ٖ -ٚ زی 6ؾییؽ اٚؾییٕ  ,Taran et al) ثبقیس ٔیی  7ٌطٔیب٘ىط

اوؿیییسا٘ی ایییٗ   آ٘تیییٔحتییٛی تطویجییبت ثییب تٛخییٝ ثییٝ   .(2010

ٝ ٌیییبٜ ٚ ٘یییع    ویفیییت ػّٕىییطز ٚ ایییطات آٖ ثییط    یػییسْ ٔغبِؼیی

اییییٗ ٔغبِؼیییٝ ثیییٝ ٔٙظیییٛض ثطضؾیییی أىیییبٖ  غاپٙیییی،ثّیییسضچیٗ ٌٛقیییت 

ٗ   پییٛزض   اؾییتفبزٜ اظ    تییییی  غاپٙییی    ٞییبی ٌیییبٜ زض خیییییطٜ ثّییسضچی

 ا٘دبْ قس.ٌٛقتی 
 

 َامًاد ي ريش   

 تٟیٝ پٛزض ٌیبٜ چٛیط  

زٞی اظ زض ظٔبٖ لجُ اظ ٌُٚ  1390ٌیبٜ چٛیط زض اٚاذط ذطزاز ٔبٜ 

ػطو  ،ٔتط 4409لّٝ ز٘ب )اضتفبع  یٔتط 3200اضتفبػبت ثبلای 

، عَٛ قٕبِی زلیمٝ 15زضخٝ ٚ  31زلیمٝ تب  52زضخٝ ٚ  30قٕبِی 

ٚالغ زض اٛاِی قٟط زلیمٝ(  36زضخٝ ٚ  51زلیمٝ تب  9زضخٝ ٚ  51

خٕغ آٚضی قس. ؾپؽ یّٛیٝ ٚ ثٛیطاإس ىؾرت زض اؾتبٖ وٟؾی

پٛزض خیطٜ غصایی ٚ خٟت اؾتفبزٜ زض قسٜ ض ؾبیٝ ذكه ٞب زٕ٘ٛ٘ٝ

 ٌطزیس٘س.
 

 ي طزح آسمایطی َاپزوذٌ    

لغؼٝ خٛخٝ ثّسضچیٗ غاپٙی زض   320ثب اؾتفبزٜ اظ  ایٗ آظٔبیف

لغؼٝ زض ٞط  20تىطاض ٚ  4تیٕبض،  4تهبزفی ثب  لبِت عطح وبٔلای

تیٕبضٞب قبُٔ خیطٜ قبٞس، خیطٜ قبٞس ٔىُٕ قسٜ  .تىطاض ا٘دبْ قس

 200زضنس پٛزض چٛیط ٚ ٘یع خیطٜ قبٞس ٔىُٕ قسٜ ثب  3ٚ  5/1ثب 

خیطٜ پبیٝ ثط  زض ٞط ویٌّٛطْ ذٛضان ثٛز٘س. Eٚیتبٔیٗ ٌطْ ٔیّی

ثطای  NRC (1994)ٞبی ا٘دٕٗ ّٔی تحمیمبت اؾبؼ تٛنیٝ

ٞبی  خیطٜ(. 1ااتیبخبت غصایی ثّسضچیٗ غاپٙی تٙظیٓ قس)خسَٚ 

ثیٛتیه آظٔبیكی فبلس ٞط ٌٛ٘ٝ زاضٚی ضس وٛوؿیسیٛظ ٚ آ٘تی

ی ٘ٛضی ثٝ بٔٝیبفتٙس. ثط٘ ثؿتط پطٚضـ ظیزض قطا ٞب خٛخٝثٛز٘س. 

ٞب ثٝ نٛضت ٔساْٚ اػٕبَ قس ٚ زض عَٛ زٚضٜ آظٔبیف، خٛخٝ

                                                                   
3

Bornyl acetate 

4
β- phellandrene 

5
α-phellandrene 

6
Cis-ocimene 

7
Germacren-D 
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نٛضت آظاز ثٝ آة ٚ ذٛضان زؾتطؾی زاقتٙس. ٔهطف ذٛضان 

ٚ ٚظٖ ثسٖ ثٝ نٛضت ٌطٚٞی اظ ٞفتٝ اَٚ تب پبیبٖ زٚضٜ آظٔبیف 

 ا٘ساظٜ ٌیطی قس.
 

 َای خًوی ي کيفی گًضت گيزی فزاسىجٍاوذاسٌ

ٌیطی اظ ٚضیس ذٖٛلجُ اظ وكتبض ی ذٖٛ، ٞباضظیبثی فطاؾٙدٝثطای 

-لغؼٝ( ثٝ ٔٙظٛض تؼییٗ غّظت تطی 8ٞب )اظ ٞط تیٕبض ثبَ خٛخٝ

وّؿتطَٚ  -LDLوّؿتطَٚ ٚ -HDL،وّؿتطَٚ وُ ،ٌّیؿطیس

ٞبی ذٖٛ ؾطْ ٕ٘ٛ٘ٝ ، اثتساؾطْ ذٖٛ نٛضت ٌطفت. ثسیٗ ٔٙظٛض

زلیمٝ( خسا  15ثٝ ٔست  g2000اظ عطیك ؾب٘تطیفیٛغ وطزٖ )زٚض 

زضخٝ  -20یس ٚ ؾپؽ تب ا٘دبْ آظٔبیكبت ٔصوٛض زض زٔبی ٌطز

اثتسا ؾطْ  ،ٞبی ذٖٛخٟت تؼییٗ فطاؾٙدٌٝطاز شذیطٜ قس٘س. ؾب٘تی

 ذٖٛ ٞبیفطاؾٙدٝ اظ یه ٞط ٔمساضٞبی ذٖٛ خسا قسٜ ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ

تدبضی  ٞبیویت اظاؾتفبزٜ  ثب ٚٚفتٛٔتط طاؾپىتزؾتٍبٜ تٛؾظ 

  .٘سقس تؼییٗآظٖٔٛ پبضؼقطوت 

ط٘سٜ وٝ اظ ٘ظط ٚظ٘ی پ 2ضٚظٌی، اظ ٞط ٚااس آظٔبیكی  42ٗ زض ؾ

٘عزیه ثٝ ٔیبٍ٘یٗ ٌطٜٚ ذٛز ثٛز٘س، ا٘تربة ٚ وكتبض قس٘س. 

ؾیٙٝ ثطای اضظیبثی ویفی ٌٛقت اؾتفبزٜ ضاٖ ٚ ٞبی ٌٛقت ٕ٘ٛ٘ٝ

، ٞبی پبیساضی ِیپیسٞب، pH. زض اضظیبثی ویفی، فطاؾٙدٝ٘سقس

. ٘سقس ثطضؾیظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٚ زضنس ضعٛثت ٌٛقت 

ثطای ثطضؾی ٚضؼیت پطاوؿیساؾیٖٛ ِییپسٞب ٔیعاٖ ٔٛاز ٚاوٙف 

ٌیطی قس ( ا٘ساظٜآِسئیسزی)ٔبِٖٛزٞٙسٜ ثب تیٛثبضثیتٛضیه اؾیس 

(Qiao et al, 2001 .) ٗیس تِٛیسی ثٝ ئآِسزیٔبِٖٛضٚـ زض ای

ػٙٛاٖ ٔحهَٛ ٟ٘بیی ٚلٛع پطاوؿیساؾیٖٛ ِیپیسی زض ٌٛقت زض 

یس تیٛثبضثیتٛضیه تكىیُ ضً٘ ثٙفف زازٜ ٚ ٔمساض ایط ٚاوٙف ثب اؾ

یس ثٝ اظای ٞط ویٌّٛطْ ئآِسزیٌطْ ٔبِٖٛآٖ ثٝ نٛضت ٔیّی

یس تِٛیس قسٜ عجك فطَٔٛ ئآِسزیقٛز. ٔمساض ٔبٌِٖٛٛقت ثیبٖ ٔی

 .ظیط ٔحبؾجٝ ٌطزیس

 یسئآِسزی; ٔبِٖٛ 538خصة ٔحَّٛ ٔطاّٝ ٟ٘بیی زض عَٛ ٔٛج  × 8/7

ٍٟ٘ساضی آة، اثتسا یه ٌطْ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت ثطای تؼییٗ ظطفیت 

 1500زلیمٝ زض زٚض  4زضٖٚ وبغص نبفی لطاض ٌطفت ٚ ثٝ ٔست 

زضخٝ  70ٌٛقت زض آٖٚ )زٔبی  ؾب٘تطیفیٛغ قس. ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ

ؾبػت( ذكه قس. زضنس ٍٟ٘ساضی آة  12ٔست ٝؾّؿیٛؼ ث

  (.Castellini et al., 2002) ٔحبؾجٝ قس ثٝ ضٚـ ظیطٌٛقت 

ٚظٖ پؽ اظ  یٝ/)ٚظٖ پؽ اظ ذكه وطزٖ –ٚظٖ اِٚ × 100

ؾب٘تطیفیٛغ(; ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة

)ٌٛقت( ٌطْ ٕ٘ٛ٘ٝ  1، ٌیطی ٔحتٛای ضعٛثت ٌٛقتثطای ا٘ساظٜ

لطاض ٌطاز زضخٝ ؾب٘تی 103ثب زٔبی  آٖٚزض ؾبػت  12-16 ثٝ ٔست

. ضعٛثت ٕ٘ٛ٘ٝ ثب اؾتفبزٜ اظ فطَٔٛ ظیط ٔحبؾجٝ قس زازٜ قس

(Corzo et al, 2009). 

 

 

 

pH ٌٗطْ ٕ٘ٛ٘ٝ ٌٛقت چطخ قسٜ ثب  10ٌٛقت، اثتسا  ثطای تؼیی

آة ٔمغط ٔرّٛط قس ٚ ؾپؽ ثٝ وٕه زؾتٍبٜ pH ِیتطٔیّی 50

  ٌیطی ٌطزیس.ٞب ا٘ساظٜٔتط اؾیسیتٝ ٕ٘ٛ٘ٝ

 آواليش آماری    

( 2003افعاض آٔبضی )ٞبی ثٝ زؾت آٔسٜ ثٝ اؾتفبزٜ اظ ٘طْزازٜ

SAS ٕٔٛثب اؾتفبزٜ اظ ٔسَ ػ ٚ(GLM) زض لبِت عطح ی ذغی

ٞب ثب اؾتفبزٜ اظ آظٖٔٛ زازٜ ٗیبٍ٘یٔوبٔلا تهبزفی آ٘بِیع قس٘س. 

 .زضنس ٔمبیؿٝ قس٘س 5ای زا٘ىٗ زض ؾغح آٔبضی چٙس زأٙٝ
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(یريسگ 42تا 1ديرٌ رضذ ) یتزا یصاپى َایيهمًرد استفادٌ در تلذرچ ییغذا َایيزٌج يثاتتزک -1جذيل 

 ؾغٛح چٛیط )زضنس( قبٞس )ثسٖٚ چٛیط(  س زض خیطٜ(اللاْ غصایی )زضن

 5/1  3 

50/50(CP;89/7شضت )  3/48  07/46  

05/42 (CP;68/43وٙدبِٝ ؾٛیب )  18/42  34/42  

 3 3 3 (CP;32/55پٛزض ٔبٞی )

07/2 ضٚغٗ ؾٛیب  64/2  21/3  

5/1 0 چٛیط  3 

32/0 زی وّؿیٓ فؿفبت  32/0  32/0  

16/1 وطثٙبت وّؿیٓ  16/1  16/1  

3/0 ٕ٘ه  3/0  3/0  
25/0 ٔىُٕ ٔؼس٘ی1  25/0  25/0  

25/0 ٔىُٕ ٚیتبٔیٙی2  25/0  25/0  

1/0 زی اَ ٔتیٛ٘یٗ  1/0  1/0  

 ٔٛاز ٔغصی ٔحبؾجٝ قسٜ:

  2900  2900  2900 ا٘طغی لبثُ ؾٛذت ٚ ؾبظ)ویّٛوبِطی زض ویٌّٛطْ(

 24 24 24 پطٚتئیٗ ذبْ 

8/0 وّؿیٓ  8/0  8/0  

3/0 فؿفط لبثُ زؾتطؼ  3/0  3/0  

15/0 ؾسیٓ  15/0  15/0  

39/1 ِیعیٗ  39/1  39/1  

5/0 ٔتیٛ٘یٗ  5/0  5/0  

88/0 ٔتیٛ٘یٗ+ ؾیؿتیٗ  88/0  88/0  
ٌطْ ٚ ٔیّی 640ٌطْ، یس ٔیّی 16000ٌطْ، ٔؽ ٔیّی 99600ٌطْ، ضٚی ٔیّی 100000ٌطْ، آٞٗ ٔیّی 66140: ٍٔٙٙع ثٛزٞط ویٌّٛطْ ٔىُٕ ٔؼس٘ی تبٔیٗ وٙٙسٜ ٔٛاز ظیط  1

 ٌطْ  ثٛز.ٔیّی 134140وِٛیٗ 
ٌطْ، ٚیتبٔیٗ ٔیّی 720 ٌطْ، ٚیتبٔیB1ٗٔیّی K3 1600، ٚیتبٔیIU D3800000ٗ، ٚیتبٔیA IU3600000ٗٞط ویٌّٛطْ ٔىُٕ ٚیتبٔیٙی تبٔیٗ وٙٙسٜ ٔٛاز ظیط ثٛز: ٚیتبٔیٗ  2

B23300 ٌطْ، ٚیتبٔیٗ ٔیّیB34000 ٌطْ، ٚیتبٔیٗٔیّیB5 12000 ٌطْ، ٚیتبٔیٗٔیّیB6 1200 ٌطْ، ٚیتبٔیٗٔیّیB9 500 ٌطْ، ٚیتبٔیٗٔیّیB12 600 ٌطْ ٚ ٚیتبٔیٗ ٔیّی

H22000ٌطْ  ثٛز.ٔیّی 

وتایج ي تحث    

 2٘تبیح تبییط تیٕبضٞبی آظٔبیكی ثط نفبت ػّٕىطزی زض خسَٚ 

ضٚظٌی، ثیٗ تیٕبضٞبی  21تب  1ظٔب٘ی ثبظٜ  زضاضائٝ قسٜ اؾت. 

وٝ عٛضیثٝزاض قس، ٞب ٔؼٙیٚتتفباظ ٘ظط افعایف ٚظٖ آظٔبیكی 

ٔٙدط تیٕبض قبٞس زض ٔمبیؿٝ ثب چٛیط پٛزض زضنس  3ٚ  5/1تیٕبضٞبی 

 (، أب ثب تیٕبض ٚیتبٔیٗ P<0E/05)وٕتطی قس٘س افعایف ٚظٖ ثٝ 

ٔهطف ذٛضان  ،زض ایٗ ثبظٜ ظٔب٘ی. ٕٞ ٙیٗ ٘جٛز زاضتفبٚت ٔؼٙی

(. >05/0P)تیٕبضٞبی آظٔبیكی ثٛز  ثمیٝثیكتط اظ تیٕبض قبٞس زض 

 ،افعایف ٚظٖ ابنّٝ زض تیٕبض قبٞس زض ایٗ ثبظٜ ظٔب٘ی ،ثٙبثطایٗ

زِیُ ٔهطف ذٛضان ثیكتط ثبقس. اضبفٝ ٚظٖ ثسٖ زض تٛا٘س ثٝٔی

 5/1ٞبی زضیبفت وٙٙسٜ ؾغٛح زض ٌطٜٚ ،ضٚظٌی 1-42ثبظٜ ظٔب٘ی 
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ٞبی آظٔبیكی ثٛز. زضنس پٛزض چٛیط ٕٞب٘ٙس ؾبیط ٌطٜٚ 3ٚ 

ضٚظٌی زض تیٕبض قبٞس  21تب  1ثبظٜ ظٔب٘ی  ضطیت تجسیُ غصایی زض

ٞبی آظٔبیكی زضیبفت وٙٙسٜ پٛزض چٛیط أب وٕتط اظ ٕٞب٘ٙس ٌطٜٚ

ػلاٜٚ ضطیت تجسیُ غصایی زض . ثٝ(>05/0P)ثٛز Eتیٕبض ٚیتبٔیٗ 

ثٟتط اظ ثمیٝ  Eضٚظٌی( زض تیٕبض ٚیتبٔیٗ  1-42وُ زٚضٜ پطٚضـ )

ٞبی زضیبفت وٙٙسٜ ٜٚتیٕبضٞبی آظٔبیكی ثٛز ٚ زض ٔمبیؿٝ ثیٗ ٌط

چٛیط ثب قبٞس تفبٚتی ٔكبٞسٜ ٘كس. زض ذهٛل تبییط ٌیبٞبٖ 

ٞب ثط نفبت ػّٕىطزی عیٛض ٘تبیح زاضٚیی ٚ یب ٔكتمبت آٖ

وٝ قسٜ اؾت ٌعاضـ  ،ٔتفبٚتی ٌعاضـ قسٜ اؾت. زض ایٗ ضاثغٝ

ثب ٌیبٞبٖ زاضٚیی اظ  ٞبی ٌٛقتیغصایی خٛخٝ ٔىُٕ ؾبظی خیطٜ

ثبػث ثٟجٛز ضطیت تجسیُ ذٛضان  وٛٞیپٛ٘ٝ لجیُ ٌُ ٔیره ٚ 

زاض ٘جٛزٜ اؾت ٘تبیح اظ ٘ظط آٔبضی ٔؼٙی ٞط چٙسقٛز ٔی

(Borazjanzadeh et al, 2011) ٗقسٜ ٌعاضـ. ٕٞ ٙی

ٞبیخٛخٝػّٕىطزثطتأییطیفّفُػهبضٜاظاؾتفبزٜوٝاؾت 

. زض ٔغبِؼٝ زیٍط،(McElory et al, 2002) ٘ساضزٌٛقتی

-ٔؼٙی تأییطٌٛقتی،ٞبیخیطٜ خٛخٝزضٗآٚیكضٚغٗاظاؾتفبزٜ

 Cross etقتٝ اؾت ٘ساذٛضانٔهطف ٚٚظٖافعایفثطزاضی

al, 2002) ٗؾغٛح اؾتفبزٜ اظ وٝ قسٜ اؾت ٌعاضـ (. ٕٞ ٙی

ٞبی ٌطْ زض ویٌّٛطْ ظضزچٛثٝ زض خیطٜ خٛخٝ 5/7ٚ  5، 5/2

ثط ٚظٖ پبیب٘ی، ٔهطف ذٛضان ٚ ضطیت تجسیُ  یٌٛقتی تبییط

. اظ ؾٛی زیٍط، (Emadi and Kermanshahi,2007)ضز ٘سا

 1ٚ  75/0ٌعاضـ وطز٘س وٝ افعٚزٖ ؾغٛح ٔحممبٖ زیٍطی 

ٞبی ٌٛقتی ضا زضنس ٔرّٛط ظیطٜ ؾجع ٚ ظضزچٛثٝ ػّٕىطز خٛخٝ

ٌعاضـ  ،زض ایٗ ضاثغٝ .(Galib et al, 2011) ثركسثٟجٛز ٔی

ٞب وٝ اؾتفبزٜ اظ ٌیبٞبٖ زاضٚیی ٚ ٔكتمبت ابنُ اظ آٖقسٜ اؾت 

ثؿتٝ قٛ٘س، ٞبی فیتٛغ٘یه قٙبذتٝ ٔیٝ تحت ػٙٛاٖ وّی ٔىُٕو

ٔٙدط ثٝ ثٟجٛز ٘حٜٛ اؾتفبزٜ ٚ ٘یع ٘ٛع عیٛض ٕٔىٗ اؾت  ،ثٝ زٚظ

ضا٘سٔبٖ تِٛیس عیٛض ٌٛقتی زض اقىبَ ثٟجٛز ٔهطف ذٛضان، 

لبثُ ٔمبیؿٝ ثب آ٘تی-قٛ٘س ِصا افعایف ٚظٖ، ضطیت تجسیُ غصایی 

 .(Grashorn,2010) سٙثبقٞب ٔیثیٛتیه

 

 صاپىیتلذرچيه رضذ عملكزد تاثيز تيمارَای آسمایطی تز  -2جذيل 

 
 E SEMP-valueٚیتبٔیٗ  زضنس چٛیط 3 زضنس چٛیط 5/1 تیٕبض قبٞس

       افعایف ٚظٖ  )ٌطْ(

 a08/92 b18/81 b72/75 ab1/85 06/3 02/0 ضٚظٌی  1 -21

 818/0 01/5 44/101 16/112 28/108 72/105 ضٚظٌی 42-22

 353/0 352/4 54/195 88/187 46/189 8/197 ضٚظٌی 1 – 42

 (ٔهطف ذٛضان)ٌطْ

 a08/220 b92/182 b07/173 b98/170 3/5 01/0 ضٚظٌی  1 -21

 466/0 6/27 83/449 55/507 27/465 71/493 ضٚظٌی 42-22

 a79/713 ab2/648 ab63/680 b06/617 91/23 04/0 ضٚظٌی 1 – 42

         )ٌطْ/ٌطْ(ضطیت تجسیُ

 a39/2 ab27/2 ab29/2 b01/2 09/0 03/0 ضٚظٌی  1 -21

 178/0 18/0 09/4 51/4    29/4 66/4 ضٚظٌی 22 -42

 a6/3 ab41/3 a62/3 b17/31/0 02/0 ضٚظٌی 1 – 42
ab  05/0( زاض زاض٘سٔكبثٝ، اظ ِحبػ آٔبضی اذتلاف ٔؼٙیغیط ٞبی ثب اطفٔیبٍ٘یٗضزیف زض ٞط>(P.  
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ٞبی ٞبی ویفیت ٌٛقتثٝ ٔمبیؿبت ٔیبٍ٘یٗ قبذم ٔطثٛط٘تبیح 

-زیٌعاضـ قسٜ اؾت. ٔمساض ٔبِٖٛ 4ٚ 3ضاٖ ٚ ؾیٙٝ زض خساَٚ 

ضٚظٌی پؽ اظ  30ثبظٜ ظٔب٘ی زض ٚ ؾیٙٝ ضاٖ  ٞبیٌٛقت آِسئیس

زض ثبظٜ ، أب تیٕبضٞبی آظٔبیكی لطاض ٍ٘طفتتأییط وكتبض تحت 

بٚت ثٛز ضٚظٌی زض تیٕبضٞبی ٔرتّف آظٔبیكی ٔتف 90ظٔب٘ی 

(05/0P<) ٖ3 ٞبیزض تیٕبض. ثٝ عٛضی وٝ ٔمساض آٖ زض ٌٛقت ضا 

زضنس 5/1قبٞس ٚ  ٞبیوٕتط اظ تیٕبض Eٚ ٚیتبٔیٗ زضنس چٛیط 

آِسئیس ٌٛقت ؾیٙٝ زض ثبظٜ زیٔمساض ٔبِٖٛ ،. ٕٞ ٙیٗچٛیط ثٛز

ثٝ عٛض وّی، وٕتطیٗ ثٛز.  Eظٔب٘ی فٛق زض تیٕبض ٚیتبٔیٗ 

 ،قٛز. اظ عطفیٍٟساضی تكسیس ٔیاوؿیساؾیٖٛ ثب افعایف ظٔبٖ ٘

ثؼس اظ وكتبض ثٝ ػٛأُ ظیبزی اظ لجیُ ٔمساض  اوؿیساؾیٖٛ

ٔیٌّٛٛثیٗ، آٞٗ ٚ فّعات زیٍط(، ٔثُ ٞبی ٌٛقت )پطاوؿیساٖ

ٞبی ٌّٛتبتیٖٛ آ٘عیٓٔثُ ٞبی ٌٛقت )اوؿیساٖؾغٛح آ٘تی

پطاوؿیساظ، ؾٛپطاوؿیس زؾٕٛتبظ ٚ وبتبلاظ(، ٔمساض چطثی ٚ پطٚفیُ 

آٚضی ٌٛقت )لغؼٝ ، ٘حٜٛ ٚ ٔیعاٖ ػٌُٕٛقتی چطة اؾیسٞب

لغؼٝ قسٜ، چطخ قسٜ ٚ اطاضت زیسٜ( ٚ قطایظ ثؿتٝ ثٙسی )٘ٛض، 

 ی شذیطٜ ؾبظی( ثؿتٍی زاضزٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی، زٔب ٚ ٘حٜٛ

(Jensen et al, 1998) . ثب افعایف ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی

افعایف  ئیسآِسزیتِٛیس ٔبِٖٛ ثب اوؿیساؾیٖٛ ِیپیسٞب ٔیعاٖ ،ٌٛقت

ٔٛاز ٔٛیطٜ  ٔٛخٛز زض ٌیبٞبٖ زاضٚیی یبثس. زض ابِی وٝ ٔی

ثب ٟٔبض پطاوؿیساؾیٖٛ غیطآ٘عیٕی  (اؾب٘ؿی)تطویجبت فِٙٛی ٚ 

ٌّٛتبتیٖٛ پطاوؿیساظ آ٘عیٓ افعایف فؼبِیت ثب ِیپیسٞب ٚ ٕٞ ٙیٗ 

ٚ زض ٘تیدٝ وبٞف ٔیعاٖ ٔبِٖٛ-ؾجت وبٞف اوؿیساؾیٖٛ چطثی 

انّی- . ٚیتبٔیٗ Eقٛ٘س (Luna et al, 2010)ٔیآِسئیس زی

 فطآیٙس اوؿیساٖ ٔحَّٛ زض غكبی ؾِّٛی اؾت وٝتطیٗ آ٘تی

 ا٘ساظزپؽ اظ وكتبض ثٝ تأذیط ٔیضا ٌٛقت چطثی اوؿیساؾیٖٛ 

(Zouari et al, 2010).  ٝثب افعایف ؾغح ٌعاضـ قسٜ اؾت و

ضاٖ خٛخٝ-زض ٌٛقت  اوؿیساٖآ٘تیخیطٜ، ٔمساض ایٗ  Eٚیتبٔیٗ 

ٚ زض ٘تیدٝ اظ ٔیعاٖ اوؿیساؾیٖٛ چطثی وبؾتٝ افعایف ی ٞبی ٌٛقت

ٕٞبًٞٙ ثب ٘تبیح ٔغبِؼٝ  .(Zouari et al., 2010)قٛز ٔی

ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ اؾتفبزٜ اظ پٛزض ضظٔبضی زض خیطٜ  ،ابضط

قٛز ٔیؾجت وبٞف اوؿیساؾیٖٛ ِیپیس ٞبی ٌٛقتی خٛخٝ

(Spernakova et al, 2007) .ٝای زیٍط ٌعاضـ زض ٔغبِؼ

وٝ تطویجبت فِٙٛی ٔٛخٛز زض ػهبضٜ آٚاوبزٚ تبییط قسٜ اؾت 

وٙٙسٜ ِیپیس ٌٛقت زض قطایظ ثبظزاض٘سٜ ثط فؼبِیت ػٛأُ اوؿیس

 ,Rodriguez-Carpena et al)س ٍٟ٘٘ساضی زض یر بَ زاض

اؾتفبزٜ اظ پٛزض ؾیط زض  ٕٞ ٙیٗ ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ .(2011

یساؾیٖٛ ِیپیس زاض اوؿٞبی ٌٛقتی ؾجت وبٞف ٔؼٙیخیطٜ خٛخٝ

 Onibiٌطزز )ٔیٍٟ٘ساضی زض یر بَ زٚضٜ ٌٛقت ؾیٙٝ زض عی 

et al, 2009.) 

ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ؾیٙٝ تحت تبییط تیٕبضٞبی آظٔبیكی لطاض 

ٚ  30ضاٖ زض ٞط زٚ ثبظٜ ظٔب٘ی  أب ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ،ٍ٘طفت

ضٚظ پؽ اظ وكتبض تحت تبییط تیٕبضٞبی آظٔبیف لطاض زاقت  90

(05/0P<). ظطفیت ٍٟ٘ساضی  ،ضٚظ 30وٝ زض ثبظٜ ظٔب٘ی ثٝ عٛضی

 90. زض ثبظٜ ظٔب٘ی ثٛز ٚیتبٔیٗ E تیٕبض قبٞس وٕتط اظ تیٕبضآة زض 

تیٕبض قبٞس وٕتطیٗ ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ضا زض ٔمبیؿٝ ثب  ،ضٚظٌی

ؾبیط تیٕبضٞب زاقت. ٘تبیح ٔغبِؼٝ ابضط زض ذهٛل ظطفیت 

ػسْ تبییط اؾتفبزٜ اظ ثط  ٍٟ٘ساضی آة ؾیٙٝ ثب ٘تبیح زیٍطاٖ ٔجٙی

ٚ أیٗ اِسِٚٝ غاپٙیتٛت، پیچ)قبٜ تطویت چٙس ٌیبٜ زاضٚیی

ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ثط ٞبی ٌٛقتی خیطٜ خٛخٝزض ٌلاثتٖٛ( 

اظ عطفی ٘تبیح  .ٔكبثٝ ثٛز (Jang et al, 2008) ،ٌٛقت ؾیٙٝ

ٔغبِؼٝ ابضط ثب ٌعاضـ زیٍطاٖ ٔجٙی ثط افعایف ظطفیت ٍٟ٘ساضی 

ضاٖ ثّسضچیٗ غاپٙی زض اؾتفبزٜ اظ ٔىُٕ آ٘تی-آة زض ٌٛقت 

E ٕٗٞرٛا٘ی زاضز اوؿیسا٘ی ٚ ٚیتبٔی (Senobar kalati et 

al, 2012.)  زض ثؼس اظ وكتبض زض ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ٌٛقت

، pHٞب، وبٞف وٛتبٜ قسٖ ٔیٛفیجطیُاضتجبط ثب ػٛأّی ٘ظیط 

-ٔیثٝ ٘ظط . ٔی ثبقسوتٛٔیٛظیٗ از٘بتٛضٜ قسٖ ٔیٛظیٗ ٚ تكىیُ 

اوؿیساتیٛ، ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة ثٟجٛز ثب افعایف فؼبِیت آ٘تیضؾس 

یب ٚ ٌٛقت  pHتغییطات . تغییطات فٛق ٕٔىٗ اؾت ٘بقی اظ یبثس

زِیُ ثٟجٛزی غكبء ؾِّٛی ثبقس وٝ ٔٙدط ثٝ ٍٟ٘ساضی ثیكتط آة ثٝ

اظ ثب افبظت ٞب اوؿیساٖآ٘تی. (Young et al, 2003)قٛز ٔی

ٔمبثُ اوؿیساؾیٖٛ، ٔٛخت وبٞف ضعٛثت  زض ءٞبی غكبفؿفِٛیپیس

-Jensen et al, 1998., Huff) س٘قٛٔیاتلافی ٌٛقت 

Lonergan and Lonergan,  2005).  
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أب  ،زض تیٕبضٞبی آظٔبیكی ٔكبثٝ ثٛز زضنس ضعٛثت ٌٛقت ضاٖ

ضٚظٌی پؽ اظ  90زضنس ضعٛثت ٌٛقت ؾیٙٝ زض ثبظٜ ظٔب٘ی 

. (>05/0p)زاقت  وكتبض تحت تبییط تیٕبضٞبی آظٔبیكی لطاض

ؾغٛح ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ  ،ٕٞبًٞٙ ثب ٘تبیح ٔغبِؼٝ ابضط

ٞبی خٛخٝضعٛثت ٌٛقت ضاٖ ثط ٔرتّف پٛزض ؾیط تبییطی 

ٕٞ ٙیٗ ٌعاضـ قسٜ  .(Onibi et al, 2009ضز )٘ساٌٛقتی 

ضظٔبضی، اویٙبؾٝ ٚ چبی اؾت وٝ اؾتفبزٜ اظ ٌیبٞبٖ زاضٚیی ٘ظیط 

ٛثت ٌٛقت ضاٖ زض عی زٚضٜ زاضی ثط ٔیعاٖ ضعؾجع تأییط ٔؼٙی

ثٝ  .(Mirshekar et al, 2009) ٍٟ٘ساضی زض ؾطٔب ٘ساقت

عٛض وّی ثب افعایف ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی ٌٛقت، زضنس ضعٛثت وٕتط 

ٞبی قٛز. ٔیعاٖ اتلاف ضعٛثت ثؿتٍی ثٝ ؾلأت غكبء ؾَّٛٔی

 ای زاضز.ٔبٞی ٝ

 

 صاپىی تلذرچيهان تاثيز تيمارَای آسمایطی تز پارامتزَای کيفی گًضت ر -3جذيل 

ٌطْ آِسئیس )ٔیّیزیٔبِٖٛ تیٕبض

 زض ویٌّٛطْ(

ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة 

 )زضنس(

 pH ضعٛثت )زضنس(

     ضٚظٌی  30ثبظٜ ظٔب٘ی 

 b    79/59 20/76 77/6 83/1 قبٞس

 ab   95/63 72/76 29/6 55/1 زضنس چٛیط 5/1

 ab 99/61 19/76 05/6 47/1 زضنس چٛیط 3

 E 97/0 a39/64 23/76 67/6ٚیتبٔیٗ 

SEM 37/0 75/0 34/0 09/0 

P-Value 
 ضٚظٌی  90ثبظٜ ظٔب٘ی 

35/0 03/0 64/0 16/0 

    

 a86/2 b31/55 98/68 80/6 قبٞس

 a94/2 a70/59 93/70 93/6 زضنس چٛیط 5/1

 b70/1 a 53/59 51/69 90/6 زضنس چٛیط 3

E bٚیتبٔیٗ 
  60/1 a83/60 70/69 97/6 

SEM 15/0 20/1 30/1 1/0 
P-Value001/0 03/0 41/0 9/0 

a ,b  05/0( ، اظ ِحبػ آٔبضی اذتلاف ٔؼٙی زاض زاض٘سغیط ٔكبثٝٞبی ثب اطف ٔیبٍ٘یٗ ؾتٖٛزض ٞط>(P. 

 

pH  أب ثب  ،تحت تبییط تیٕبضٞبی آظٔبیكی لطاض ٘ساقتٌٛقت

ٌٛقت ٘یع ثیكتط قس.  pHافعایف ٔست ظٔبٖ ٍٟ٘ساضی ٔیعاٖ 

زض خیطٜ  Eاؾتفبزٜ اظ ؾّٙیْٛ ٚ ٚیتبٔیٗ  ٌعاضـ قسٜ اؾت وٝ

ٞبی ظٔب٘ی ٌٛقت ضاٖ زض ثبظٜ pH غاپٙی تبییطی ثط ٔیعاٖ ثّسضچیٗ

 ,Senobar kalati et alضٚظٌی پؽ اظ وكتبض ٘ساضز ) 30ٚ  12

اؾتفبزٜ اظ پٛزض ؾیط زض خیطٜ ای زیٍط، ٕٞ ٙیٗ زض ٔغبِؼٝ (.2012

 Kim) ٘ساقت ٌٛقت زاضی ثط pHٞبی ٌٛقتی تبییط ٔؼٙیخٛخٝ

et al, 2009). ثؼس اظ وكتبض، تدعیٝ ٌّیىٛغٖ زض قطایظ ثی-

-ٔی pHاؾیس لاوتیه ٚ زض ٘تیدٝ وبٞف  ٞٛاظی ٔٙدط ثٝ تِٛیس

ٚ قطٚع فطآیٙس أب ثب اتٕبْ شذیطٜ ٌّیىٛغٖ ٔبٞی ٝ  ،قٛز

ٔٛ٘یبن ٔی آٔیٙٝ وٝ ٔٙدط ثٝ آظازؾبظی آزآٔیٙبؾیٖٛ اؾیسٞبی

 (.Asghar et al, 1991)یبثسٌٛقت افعایف ٔی pH ،قٛز
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 صاپىی تلذرچيهتاثيز تيمارَای آسمایطی تز پارامتزَای کيفی گًضت سيىٍ  -4جذيل 

ٌطْ زض آِسئیس )ٔیّیزیٔبِٖٛ تیٕبض

 ویٌّٛطْ(

ظطفیت ٍٟ٘ساضی آة 

 )زضنس(

 pH ضعٛثت )زضنس(

     ضٚظٌی  30ثبظٜ ظٔب٘ی 

 90/5 95/72 45/63 05/1 قبٞس

 83/5 16/76 09/59 21/1 زضنس چٛیط 5/1

 95/5 82/73 40/56 15/1 زضنس چٛیط 3

 E 21/1 89/58 13/76 95/5ٚیتبٔیٗ 

SEM 12/0 34/2 06/2 05/0 

P-Value 
 ضٚظٌی  90ثبظٜ ظٔب٘ی 

567/0 249/0 124/0 318/0 

    

 a12/2 20/57 b57/66 23/6 قبٞس

 a16/2 42/58 a 43/68 17/6 زضنس چٛیط 5/1

 a15/2 99/58 ab 03/68 25/6 زضنس چٛیط 3

 E b67/1 90/56 b 62/66 35/6ٚیتبٔیٗ 

SEM 13/0 52/1 50/0 14/0 

P-Value 
 

07/0 73/0 03/0 82/0 

a,b  05/0( ، اظ ِحبػ آٔبضی اذتلاف ٔؼٙی زاض زاض٘سغیط ٔكبثٝٔیبٍ٘یٗ ٞبی ثب اطف  ؾتٖٛزض ٞط>(P. 
 

اضائٝ قسٜ  5ٞبی ذٖٛ زض خسَٚ بضٞبی آظٔبیكی ثط فطاؾٙدٝتبییط تیٕ

ٞبی ذٛ٘ی زض تیٕبضٞبی آظٔبیكی اظ ٘ظط ٞطچٙس ٔمبزیط فطاؾٙدٝاؾت. 

ٌیبٜ چٛیط ؾجت پٛزض زضنس  3ٚ  5/1ؾغٛح أب  ،آٔبضی ٔكبثٝ ثٛز

. ٕٞبًٞٙ غّظت وّؿتطَٚ ٘ؿجت ثٝ ٌطٜٚ قبٞس قسػسزی وبٞف 

تأییط ٘یع ٞبی ؾیط ٚ آٚیكٗ اظ ػهبضٜ، اؾتفبزٜ ثب ٘تبیح ٔغبِؼٝ ابضط

 ,.Sarica et al, 2005) قتٞبی ذٖٛ ٘سازاضی ثط فطاؾٙدٝٔؼٙی

Amooz Mehr and Dastar, 2009) .ٝای ٕٞ ٙیٗ زض ٔغبِؼ

ٞبی ٌیبٞبٖ زاضٚیی ؾیط، آٚیكٗ، زاضچیٗ ٚ اؾتفبزٜ اظ ػهبضٜ ،زیٍط

-خٛخٖٝ ذٌّٛیؿطیس ؾطْ زاضی ثط غّظت تطیپٛ٘ٝ وٛٞی تأییط ٔؼٙی

 ؾبظی خیطٜ. ٔىُٕ(Demir et al, 2003)قت ٞبی ٌٛقتی ٘سا

ثط ٔیعاٖ وّؿتطَٚ  زاضیٔؼٙی تبییط٘یع ثب ػهبضٜ ٌیبٞبٖ زاضٚیی  پبیٝ

 ,Najafi and Torki)ٞبی ٌٛقتی ٘ساقتٝ اؾت ؾطْ ذٖٛ خٛخٝ

-تبییط ٔؼٙی٘یع اؾتفبزٜ اظ ٌیبٞبٖ ؾیط ٚ ظضزچٛثٝ  ،ػلاٜٚثٝ. (2010

قتٝ اؾت ٞبی ٌٛقتی ٘ساّٛوع ذٖٛ خٛخٝزاضی ثط ٔیعاٖ ٌ

(Ashayerizadeh et al, 2009). 

 

 گزم در دسی ليتز()ميلی َای خًن تلذرچيه صاپىیفزاسىجٍتاثيز تيمارَای آسمایطی تز  -5جذيل 

EP- ValueSEMٚیتبٔیٗ زضنس چٛیط 3 زضنس چٛیط 5/1 قبٞس فطاؾٙدٝ

 07/17 08/0 11/152 16/101 58/119 84/144 وُ وّؿتطَٚ

HDL- َٚ17/9 11/0 29/52 69/58 38/68 49/90 وّؿتط 

LDL- َٚ48/13 21/0 80/37 55/26 38/31 80/32وّؿتط 

 66/10 07/0 32/101 50/111 13/99 99/89 ٌّیؿطیستطی

 42/10 09/0 34/133 32/165 45/163 20/158 ٌّٛوع
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 5/1ؾغٛح  اظاؾتفبزٜوٝ ثٝ عٛضوّی، ٘تبیح ایٗ ٔغبِؼٝ ٘كبٖ زاز٘س 

زضنس پٛزض چٛیط زض خیطٜ ثّسضچیٗ غاپٙی ؾجت وبٞف  3ٚ 

تٟٙب زض ؾٝ ٞفتٝ اَٚ پطٚضـ  ضٚظا٘ٝٚظٖٔهطف ذٛضان ٚ اضبفٝ 

اؾتفبزٜ  تبییط ٔٙفی ثط ضطیت تجسیُ ذٛضان ٘ساض٘س.قٛ٘س، ِٚی ٔی

قٛز. ٔٙدط ثٝ ثٟجٛز ضطیت تجسیُ ذٛضان ٔی Eاظ ٚیتبٔیٗ 

ٌطْ ٌطْ زض ویّٛٔیّی 200زضنس پٛزض چٛیط ٚ  3تیٕبضٞبی 

ٍٟ٘ساضی عٛلا٘ی تبییط ٔثجت ثط ویفیت ٌٛقت زض   Eٚیتبٔیٗ 

 ٔست زاض٘س.
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